Gebrauchs- und Montageanweisung
Induktions-Glaskeramik-Kochfeld

Instructions for fitting and use
Glass ceramic induction hob

® ©

Navod na pouzitie a montaz
Indukény sklokeramicky varny panel

PR e —— e POWET e

L. ) PYRAMIS

2406010000 H11



Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung moglichst umweltge-
recht. Das Riickfiihren der Verpackungsmaterialien in den Mate-
rialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das Miillaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpa-

ckung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht

als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,

sondern an einem Sammelpunkt fiir das Recyc-

ling von elektrischen und elektronischen Geraten
I abgegeben werden muss.

Durch lIhren Beitrag zum korrekten Entsorgen die-
ses Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit Ihrer
Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet. Weitere Informationen tber das Recycling
dieses Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, lhrer Millab-
fuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.

BestimmungsgemaRe Verwendung

Das Kochfeld ist nur fiir die Zubereitung von Speisen im Haushalt
und ahnlichen Bereichen bestimmt. Ahnliche Bereiche sind:

— Die Verwendung in Laden, Biros und andere &hnliche Arbeits-
umgebungen

— Die Verwendung in landwirtschaftlichen Betrieben

— Die Verwendung durch Kunden in Hotels, Motels und weiteren
typischen Wohnumgebungen

— Die Verwendung in Friihstiickspensionen

Es darf nicht zweckentfremdet und nur unter Aufsicht verwendet
werden.

Hier finden Sie...

Bitte lesen Sie die Informationen in diesem Heft sorgfaltig durch
bevor Sie Ihr Kochfeld in Betrieb nehmen. Sie finden hier wich-
tige Hinweise fiir Ihre Sicherheit, den Gebrauch, die Pflege und
die Wartung des Gerates, damit Sie lange Freude an lhrem
Gerat haben.

Sollte einmal eine Stérung auftreten, sehen Sie bitte erst einmal
im Kapitel ,Was tun bei Problemen?* nach. Kleinere Stérungen
konnen Sie oft selbst beheben und sparen dadurch unnétige Ser-
vicekosten.

Bewahren Sie diese Anleitung sorgféltig auf. Bitte reichen Sie
diese Gebrauchs- und Montageanweisung zur Information und
Sicherheit an neue Besitzer weiter.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Fiir Anschluss und Funktion

+ Die Gerate werden nach den einschlagigen Sicher-
heitsbestimmungen gebaut.

* Netzanschluss, Wartung und Reparatur der Geréate
darf nur ein autorisierter Fachmann nach den gelten-
den Sicherheitsbestimmungen vornehmen. Unsach-
gemal ausgefiihrte Arbeiten gefédhrden lhre
Sicherheit.

* Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates
beschéadigt ist, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermei-
den.

+ Das Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem externen Fernwirksystem betrieben wer-
den.

Fiir das Kochfeld allgemein

+ Wegen der sehr schnellen Reaktion bei hoher Koch-
stufeneinstellung das Induktionskochfeld nicht unbe-
aufsichtigt betreiben!

» Beachten Sie beim Kochen die hohe Aufheizge-
schwindigkeit der Kochzonen. Vermeiden Sie das
Leerkochen der Topfe, da dabei Uberhitzungsgefahr
der Topfe besteht!

+ Stellen Sie Topfe und Pfannen nicht leer auf einge-
schaltete Kochzonen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Vorsicht bei der Verwendung von Simmertopfen.
Simmertopfe kdnnen unbemerkt leerkochen! Dies
flhrt in der Folge zu Beschadigungen am Topf und
am Kochfeld. Hierfiir wird keine Haftung tGbernom-
men!

Schalten Sie eine Kochzone nach Gebrauch unbe-
dingt durch die Minus-Taste ab und nicht allein durch
die Topferkennung.

Uberhitzte Fette und Ole kénnen sich selbst entziin-
den. Speisen mit Fetten und Olen nur unter Aufsicht
zubereiten. Entziindete Fette und Ole niemals mit
Wasser I6schen! Das Gerat ausschalten und dann
die Flammen vorsichtig z.B. mit einem Deckel oder
einer Loéschdecke abdecken.

Die Glaskeramik-Flache ist sehr widerstandsfahig.
Vermeiden Sie dennoch, dass harte Gegenstande
auf die Glaskeramik-Flache fallen. Punktférmige
Schlagbelastungen kénnen zum Bruch des Kochfel-
des flhren.

Bei Brichen, Spriingen, Rissen oder anderen
Beschéadigungen an der Glaskeramik besteht Strom-
schlaggefahr. Das Gerét sofort auBer Betrieb setzen.
Sofort die Haushalts-Sicherung ausschalten und den
Kundendienst rufen.

Sollte sich das Kochfeld durch einen Defekt der Sen-
sorsteuerung nicht mehr abschalten lassen, sofort die
Haushalts-Sicherung ausschalten und den Kunden-
dienst rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit Haushaltsgeraten!
Anschlussleitungen diirfen nicht mit den heiRen
Kochzonen in Beriihrung kommen.

Brandgefahr: niemals Gegensténde auf der Kochfla-
che lagern.

Das Glaskeramik-Kochfeld darf nicht als Ablagefla-
che benutzt werden.

Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf die Kochzonen
legen. Von der heilen Kochzone alles fernhalten,
was schmelzen kann, z.B. Kunststoffe, Folie, beson-
ders Zucker und stark zuckerhaltige Speisen. Zucker
sofort im heilRen Zustand mit einem speziellen Glas-
schaber vollstandig von dem Glaskeramik-Kochfeld
entfernen, um Beschadigungen zu vermeiden.
Metallgegenstande (Kiichengeschirr, Besteck ...) dir-
fen nie auf dem Induktionskochfeld abgelegt werden,
weil sie heil werden kénnten. Verbrennungsgefahr!
Keine feuergefahrlichen, leicht entziindbare oder ver-
formbare Gegenstande direkt unter das Kochfeld
legen.

Metallgegenstande die am Korper getragen werden,
kénnen in unmittelbarer Nahe des Induktionskochfel-
des heil werden. Vorsicht, Verbrennungsgefahr.
Nicht magnetisierbare Gegenstande (z.B. goldene
oder silberne Ringe) sind nicht betroffen.

P

Niemals verschlossene Konservendosen und Ver-
bundschichtverpackungen auf Kochzonen erhitzen.
Durch Energiezufuhr kénnten diese zerplatzen!

Die Sensortasten sauber halten, da Verschmutzun-
gen vom Gerat als Fingerkontakt erkannt werden
konnte. Niemals Gegenstande (Topfe, Geschirrti-
cher, etc.) auf die Sensortasten stellen!

Wenn Topfe bis (iber die Sensortasten iiberkochen,
raten wir dazu, die Aus-Taste zu betatigen.

Heilke Topfe und Pfannen dlrfen die Sensortasten
nicht abdecken. In diesem Fall schaltet sich das
Gerat automatisch ab.

GroRe Topfe nach Mdglichkeit auf den hinteren Koch-
zonen verwenden, damit die Sensortasten nicht zu
stark erwarmt werden (Uberhitzung Touch-Control;
Fehlermeldung E2).

Sind Haustiere in der Wohnung, die an das Kochfeld
gelangen konnten, ist die Kindersicherung zu aktivie-
ren.

Wenn bei Einbauherden der Pyrolysebetrieb stattfin-
det, darf das Induktionskochfeld nicht benutzt wer-
den.

Das Glaskeramikkochfeld darf unter keinen Umstan-
den mit einem Dampfreinigungsgerat oder ahnlichem
gereinigt werden!

Fur Personen

Diese Gerate kdnnen von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung
und die Wartung durch den Benutzer dlrfen nicht
durch Kinder durchgefihrt werden, es sei denn, sie
werden beaufsichtigt.

Die Oberflachen an Heiz- und Kochstellen werden bei
Betrieb heil. Aus diesem Grunde sollten Kleinkinder
grundsatzlich ferngehalten werden.

Es diirfen nur Kochmuldenschutzgitter oder Kochmul-
denabdeckungen des Kochmuldenherstellers oder
die vom Hersteller in der Gebrauchsanweisung des
Gerates freigegebenen Kochmuldenschutzgitter oder
Kochmuldenabdeckungen verwendet werden. Die
Verwendung von ungeeigneten Kochmuldenschutz-
gitter oder Kochmuldenabdeckungen kann zu Unfal-
len flhren.

Personen mit Herzschrittmachern oder implantierten
Insulinpumpen miissen sich vergewissern, dass ihre
Implantate nicht durch das Induktionskochfeld beein-
trachtigt werden (der Frequenzbereich des Indukti-
onskochfeldes ist 20-50 kHz).



Geratebeschreibung
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Das Dekor kann von den Abbildungen abweichen.

Induktionskochzone vorne
Induktionskochzone hinten
Glaskeramik-Kochfeld
Touch-Control Bedienfeld
Ein-/Aus-Taste
Kochzonenauswahl-Taste

S L R

Symbol zur Zuordnung der Lage der Kochzone auf dem
Glaskeramik-Kochfeld

8. Plus-Taste (erh6hen) / Minus-Taste (verringern)
9. Kochstufen-Anzeige

10. Symbol fir Timerfunktion

11. Kochtrolllampe: leuchtet bei Timerfunktion

Kochfeld mit Liiftersteuerung
12. Ein-/ Aus-Taste Lufter

13. Minus- /Plus-Taste Lufter
14. Anzeige Liifter

Bedienung durch Sensortasten

Die Bedienung des Glaskeramik-Kochfeldes erfolgt durch Touch-
Control Sensortasten. Die Sensortasten funktionieren wie folgt:
mit der Fingerspitze ein Symbol auf der Glaskeramikoberflache
kurz bertihren. Jede korrekte Betétigung wird durch einen Signal-
ton bestatigt. Nachfolgend wird die Touch-Control Sensortaste
als ,Taste" bezeichnet.

Ein-/Aus-Taste (D) (5)
Mit dieser Taste wird das gesamte Kochfeld ein- und ausge-
schaltet. Die Taste ist sozusagen der Hauptschalter.

Kochzonenauswahl-Taste; z.B. vorne =" (6)

Durch Betatigung einer der zur Verfligung stehenden Kochzo-
nenauswahl-Tasten wird eine Kochzone ausgewanhlt, fir die
anschlieBend mit der Plus-Taste oder Minus-Taste eine Koch-
stufe eingestellt werden kann.

Minus-Taste — /Plus-Taste + (8)

Mit diesen Tasten werden die Einstellungen der Kochstufen, der
Abschaltautomatik und des Kurzzeitweckers vorgenommen.
Durch die Minus-Taste wird der Anzeigewert verringert, durch die
Plus-Taste erhéht.

Die Kochstufen-Anzelge zelgt die gewahlte Kochstufe, oder:

leuchtet hell.................... Kochzone ist ausgewahlt (selektiert)
H .................................. Restwarmeanzeige

F’ .................................. Powerstufe

'L .................................. Kindersicherung

Fehlermeldung

Kontrolllampe ' I ..... Timerfunktion

Kochfeld mit Liiftersteuerung

Ein/Aus-Taste % (12) und Minus- /Plus-Taste Liifter (13)

Mit diesen Tasten wird der Liifter (Dunstabzug) bedient. Er kann
unabhéngig vom Kochfeld betrieben werden.

Anzeige Liifter BH i (14)
A e Lifterstufe
11112 R Lufternachlauf



Bedienung

Das Kochfeld

Die Kochflache ist mit einem Induktionskochfeld ausgestattet.
Eine Induktionsspule unterhalb der Glaskeramik-Kochflache
erzeugt ein elektromagnetisches Wechselfeld, das die Glaskera-
mik durchdringt und im Geschirrboden den warmeerzeugenden
Strom induziert.

Bei einer Induktionskochzone wird die Warme nicht mehr von
einem Heizelement Uber das Kochgefa® auf die zu garende
Speise Ubertragen, sondern die erforderliche Warme wird mit
Hilfe von Induktionsstrémen direkt im Kochgefa erzeugt.

Vorteile des Induktionskochfeldes

— Energiesparendes Kochen durch direkte Energietibertragung
auf den Topf (geeignetes Geschirr aus magnetisierbarem
Material ist notwendig),

— erhohte Sicherheit, da die Energie nur bei aufgesetztem Topf
tbertragen wird,

— Energielibertragung zwischen Induktionskochzone und Topf-
boden mit hohem Wirkungsgrad,

— hohe Aufheizgeschwindigkeit,

— Verbrennungsgefahr ist gering, da die Kochflache nur durch
den Topfboden erwarmt wird, Uberlaufendes Kochgut brennt
nicht fest,

— schnelle, feinstufige Regelung der Energiezufuhr.

Topferkennung Y

Steht bei eingeschalteter Kochzone kein oder ein zu kleiner Topf
auf der Kochzone, so erfolgt keine Energielibertragung. Das
Symbol Y in der Kochstufenanzeige weist darauf hin.

Wird ein geeigneter Topf auf die Kochzone gestellt, schaltet sich
die eingestellte Stufe ein und die Kochstufen-Anzeige leuchtet.
Die Energiezufuhr wird unterbrochen, wenn das Gefal® entfernt
wird, in der Kochstufenanzeige erscheint ein u,

Falls kleinere Topfe oder Pfannen aufgesetzt werden, bei denen
die Topferkennung aber noch einschaltet, wird nur soviel
Leistung abgegeben, wie diese bendtigen.

Topferkennungsgrenzen

Empfohlener

Kochzonen-Durchmesser .
Mindestdurchmesser

(mm) Topfboden (mm)
160 110
160 P 110

Das Kochgeschirr darf einen bestimmten Bodendurchmesser
nicht unterschreiten, da sich die Induktion sonst nicht einschaltet.
Den Topf immer in der Mitte der Kochzone zentrieren, um den
besten Wirkungsgrad zu erzielen.

Wichtig: Je nach Topfqualitat kann der erforderliche Mindest-
durchmesser zum Ansprechen der Topferkennung abweichen!

Betriebsdauerbegrenzung

Das Induktionskochfeld besitzt eine automatische Betriebsdauer-
begrenzung.

Die kontinuierliche Nutzungsdauer jeder Kochzone ist abhéngig
von der gewahlten Kochstufe (siehe Tabelle).

Voraussetzung ist, dass wahrend der Nutzungsdauer keine Ein-
stellungsanderung an der Kochzone vorgenommen wird.

Wenn die Betriebsdauerbegrenzung angesprochen hat, wird die
Kochzone abgeschaltet, es ertont ein kurzer Signalton und ein H
erscheint in der Anzeige.

Die Abschaltautomatik hat gegeniiber der Betriebsdauerbegren-
zung Vorrang, d.h. die Kochzone wird erst abgeschaltet, wenn
die Zeit der Abschaltautomatik abgelaufen ist (z.B. Abschaltauto-
matik mit 99 Minuten und Kochstufe 9 ist méglich).

Eingestellte Kochstufe Betrlebsi:asl:ﬁ:]t:ﬁrenzung
1,2 6
3,4 5
5 4
6,7,8,9 1,5

Sonstige Funktionen

Bei langerem oder gleichzeitigem Betétigen von einer oder meh-
reren Sensortasten (z.B. durch einen versehentlich auf die Sen-
sortasten gestellten Topf) erfolgt keine Schaltfunktion.

Es ertdnt ein Signalton und ERO3 wird angezeigt. Nach einigen
Sekunden wird abgeschaltet. Bitte den Gegenstand von den
Sensortasten entfernen.

Uberhitzungsschutz (Induktion)

Bei langerem Gebrauch der Kochflache mit voller Leistung kann
bei hoher Raumtemperatur die Elektronik nicht mehr im erforder-
lichen Umfang gekiihlt werden.

Damit keine zu hohen Temperaturen in der Elektronik auftreten,
wird ggf. die Leistung der Kochzone selbsttatig heruntergeregelt.

Sollten bei normalem Gebrauch der Kochflache und normaler
Raumtemperatur haufig E2 oder ER21 angezeigt werden, so ist
vermutlich die Kiihlung nicht ausreichend.

Fehlende Kiihléffnungen im Mdbel kénnen die Ursache sein.
Ggf. ist der Einbau zu Uberpriifen (siehe Kapitel Beliiftung).



Bedienung

Geschirr fiir Induktionskochfeld

Das fiir die Induktionskochflache benutzte Kochgefall muss aus
Metall sein, magnetische Eigenschaften haben und eine ausrei-
chende Bodenflache besitzen.

Benutzen Sie nur Topfe mit induktionsgeeignetem Boden.

Geeignete Kochgefale Ungeeignete Kochgeféale

Emaillierte Stahlgefale mit star- | Gefale aus Kupfer, rost-
kem Boden freiem Stahl, Aluminium,
feuerfestem Glas, Holz,

Gusseiserne Gefalte mit email- | Keramik bzw. Terrakotta
lierten Boden

Gefale aus rostfreiem Mehr-
schichten-Stahl, rostfreiem
Ferritstahl bzw. Aluminium mit
Spezialboden

So konnen Sie die Eignung des GefaRes feststellen:

Fihren Sie den nachfolgend beschriebenen Magnettest durch
oder vergewissern Sie sich, dass das Gefal das Zeichen fir die
Eignung zum Kochen mit Induktionsstrom tragt.

Magnettest:
Flihren Sie einen Magneten an den Boden Ihres Kochgefales
heran. Wird er angezogen, so kénnen Sie das KochgefaR auf der
Induktionskochflache benutzen.

< A\

Hinweis:

Beim Gebrauch induktionsgeeigneter Tdpfe einiger Hersteller
kénnen Gerausche auftreten, die auf die Bauart dieser Topfe
zurlckzufithren sind.

falsch falsch

;
;

falsch

L1

Falsch: der Geschirrboden ist gewolbt. Die Temperatur kann von
der Elektronik nicht korrekt ermittelt werden.

Richtig: gutes Kochgeschirr!

optimal

|

Energiespartipps

Nachfolgend finden Sie einige wichtige Hinweise, um energie-
sparend und effizient mit lhrem neuen Induktionskochfeld und
dem Kochgeschirr umzugehen.

+ Der Topfbodendurchmesser sollte gleich grol® sein wie der
Kochzonendurchmesser.

+ Beim Kauf von Tdpfen darauf achten, dass héufig der obere
Topfdurchmesser angegeben wird. Dieser ist meistens grofier
als der Topfboden.

+ Schnellkochtdpfe sind durch den geschlossenen Garraum und
den Uberdruck besonders zeit- und energiesparend. Durch
kurze Gardauer werden Vitamine geschont.

+ Immer auf eine ausreichende Menge Flissigkeit im Schnell-
kochtopf achten, da bei leergekochtem Topf die Kochzone und
der Topf durch Uberhitzung beschadigt werden kénnen.

+ Kochtopfe nach Moglichkeit immer mit einem passenden
Deckel verschlieRen.

* Zu jeder Speisemenge sollte der richtige Topf verwendet wer-
den. Ein groRer kaum gefiillter Topf bendtigt viel Energie.

Kochstufen

Die Heizleistung der Kochzonen kann in mehreren Stufen einge-
stellt werden. In der Tabelle finden Sie Anwendungsbeispiele fur
die einzelnen Stufen.

Kochstufe Geeignet fiir
0 Aus-Stellung, Nachwarmenutzung
1-2 Fortkochen kleiner Mengen
(niedrigste Leistung)
3 Fortkochen
4-5 Fortkochen groRRer Mengen, Weiterbra-
ten gréfRerer Stlicke
6 Braten, Einbrenne herstellen
7-8 Braten
9 Ankochen, Anbraten, Braten
P Powerstufe (hochste Leistung)

Bei Kochtopfen ohne Deckel muss evtl. eine hohere Kochstufe
gewahlt werden.

Restwarmeanzeige

Das Glaskeramik-Kochfeld ist mit einer Restwarmean- ’
zeige H ausgestattet. h
Solange das H nach dem Ausschalten leuchtet, kann die
Restwdrme zum Schmelzen und Warmhalten von Speisen
genutzt werden.

Nach dem Erléschen des Buchstabens H kann die Kochzone
noch heif sein. Es besteht Verbrennungsgefahr!

Bei einer Induktionskochzone erhitzt sich die Glaskeramik nicht
direkt, sondern wird lediglich durch die Riickwarme des Gefalles
erwarmt.



Bedienung

4 induktionstauglich

e

Kochzonenauswahl-Tasten

e
-'

-

Tastenbetatigung

Die hier beschriebene Steuerung erwartet nach der Betatigung einer (Aus-
wahl-) Taste anschlieBend die Betatigung einer nachfolgenden Taste.

Die Betatigung der nachfolgenden Taste muss grundsatzlich innerhalb von
10 Sekunden begonnen werden, ansonsten erlischt die Auswahl.

Die Plus-/ Minus-Tasten kdnnen einzeln angetippt werden oder permanent
gedrickt gehalten werden.

Kochfeld und Kochzone einschalten

1. Ein-/Aus-Taste (1) solange betatigen, bis die Kochstufenanzeigen 0
zeigen. Die Steuerung ist betriebsbereit.

2. Anschlieend eine Kochzonenauswahl-Taste betatigen (z.B. = fiir
vorne). Die ausgewahlte Kochstufenanzeige leuchtet hell.

3. Mit der Plus-Taste + oder Minus-Taste — eine Kochstufe auswahlen.
Durch die Plus-Taste wird die Kochstufe 1 eingeschaltet, durch die
Minus-Taste die Kochstufe 9.

4. Gleich anschlieBend geeignetes induktionstaugliches Kochgeschirr
auf die Kochzone setzen. Die Topferkennung schaltet die Induktionsspule
ein. Das Gefal} wird aufgeheizt.

So lange kein metallischer Kochtopf auf die Kochzone gestellt wird,
erscheint das Symbol & .

Ohne Topf wird aus Sicherheitsgriinden die Kochzone nach 10 Minuten
abgeschaltet. Hierzu Kapitel , Topferkennung* beachten.

Um zeitgleich auf anderen Kochzonen zu kochen, die Punkte 2 bis 4 wieder-
holt durchfiihren.

Kochzone ausschalten

5. Die gewinschte Kochzonenauswahl-Taste betétigen (z.B. == fiir vorne).
Die ausgewahlte Kochstufenanzeige leuchtet hell.

6. a)Minus-Taste — mehrmals betatigen, bis die Kochstufenanzeige 0
anzeigt, oder

6. b) Ein-/Aus-Taste (D betéatigen. Das gesamte Kochfeld wird abge-
schaltet (alle Kochzonen werden abgeschaltet).

Kochfeld abschalten

7. Ein-/Aus-Taste (1) betétigen. Das Kochfeld wird unabhangig von der
Einstellung vollstandig ausgeschaltet.



Bedienung (D)

Powerstufe P (Kochzonen mit ,,Power”)

B % —PO\INer - Die Powerstufe stellt den Induktionskochzonen zusétzliche Leistung zur Ver-
| figung. Eine grofe Menge Wasser kann schnell zum Kochen gebracht wer-

| den. Die Powerstufe arbeitet fir 5 Minuten, anschlieBend wird automatisch
PR auf Kochstufe 9 zuriickgeschaltet.

2. = _Q\ l 1. Das Kochfeld einschalten.
2. Anschlieend eine Kochzonenauswahl-Taste betétigen (z.B. = fiir

hinten). Die ausgewahlte Kochstufenanzeige leuchtet hell.

'-, 3. Minus-Taste — einmal betétigen, um die hdchste Kochstufe 9 einzu-
3 Q + =) stellen.
4. Plus-Taste + einmal betétigen, um die Powerstufe zu aktivieren. Die
Kochstufenanzeige zeigt ein P.
4 _ + - l_’ 5. Nach 5 Minuten wird die Powerstufe automatisch abgeschaltet. Das P
’ Q erlischt und es wird auf Kochstufe 9 zurlickgeschaltet.
Hinweise:
- + Zum vorzeitigen Abschalten der Powerstufe die Minus-Taste betétigen.
5. [ + Achtung, Uberhitzungsgefahr! Kein Ol/ Frittierfett mit der Powerstufe
-’ erhitzen.
Kindersicherung L
1. Die Kindersicherung soll verhindern, dass Kinder versehentlich oder absicht-
lich das Kochfeld einschalten. Dazu wird die Bedienung gesperrt.
Kindersicherung einschalten
+ 1. Ein/Aus-Taste (D) betétigen um das Kochfeld einzuschalten.
2. T,'_-,' @@ [:} 2. Gleich darauf Minus-Taste — und die Kochzonenauswahl-Taste hin-
I ten = gleichzeitig betatigen.
+ 3. AnschlieRend die Kochzonenauswahl-Taste hinten == betatigen, um
die Kindersicherung zu aktivieren.
- + In den Kochstufen-Anzeigen erscheint ein L fiir Child-Lock; die Bedie-
3. —7 ] =) nung ist gesperrt und das Kochfeld schaltet ab.
= | U -
@ Child-Lock Kindersicherung ausschalten

4. Ein/Aus-Taste (]) betétigen.

5. Gleich darauf Minus-Taste — und die Kochzonenauswahl-Taste hin-
ten = gleichzeitig betatigen.

4. 6. AnschlieRend die Minus-Taste — betatigen, um die Kindersicherung
auszuschalten. Das L erlischt.

Kindersicherung nur fiir einen Kochvorgang aufheben
Voraussetzung: Die Kindersicherung ist nach Punkt 1-3 eingeschaltet.

+
5 - @ - + Ein/Aus-Taste (1) bettigen.
' =y (D Ll + Gleich darauf Minus-Taste — und die Kochzonenauswahl-Taste hinten
]‘ = gleichzeitig betatigen.
+ Nachdem das L erloschen ist kann vom Benutzer eine Kochzone einge-
schaltet werden.
{Cl\ + - | + Nach dem Ausschalten des Kochfeldes ist die Kindersicherung wieder
J— ktiv (ei haltet).
6. = U @ 'L-I'L aktiv (eingeschaltet)
Hinweis

Bei Netzausfall wird die eingeschaltete Kindersicherung nicht aufgeho-
ben, d.h. sie bleibt erhalten (aktiviert).
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Kontrollleuchte (Dezimalpunkt)

.—Q-»

Se

I

12 Minuten eingestellt

P

Abschaltautomatik (Timer) ©

Durch die Abschaltautomatik wird jede eingeschaltete Kochzone nach einer
einstellbaren Zeit automatisch abgeschaltet. Es kénnen Kochzeiten von 01
bis 99 Minuten eingestellt werden.

1. Das Kochfeld einschalten. Eine oder mehrere Kochzonen einschalten
und gewiinschte Kochstufen wahlen.

2. Die Plus-Taste + und Minus-Taste — gleichzeitig so oft betatigen, bis
die Kontrollleuchte (Dezimalpunkt) der gewiinschten Kochzone leuchtet.
Die hinteren Kochstufenanzeigen zeigen 00, die vorderen gehen aus.

3. Gleich darauf durch die Plus-Taste + oder Minus-Taste — die Koch-
zeit eingeben.
Zur Programmierung der Abschaltautomatik fiir eine weitere Kochzone,
die Plus-Taste + und Minus-Taste — gleichzeitig so oft betatigen, bis
die Kontrollleuchte (Dezimalpunkt) der jeweiligen Kochstufenanzeige
leuchtet.

4. Nach Ablauf der Zeit wird die Kochzone ausgeschaltet. Es ertdnt ein zeit-
lich begrenzter Signalton, der durch Betétigung einer beliebigen Taste
(ausgenommen Ein-/Aus-Taste) abgeschaltet werden kann.

Hinweise

+ Zur Kontrolle der abgelaufenen Zeit (Abschaltautomatik) die Plus-Taste
+ und Minus-Taste — gleichzeitig so oft betatigen, bis die Kontroll-
leuchte (Dezimalpunkt) der jeweiligen Kochstufenanzeige leuchtet. Der
Anzeigewert kann abgelesen und verandert werden.

+ Abschaltautomatik vorzeitig 16schen: Die jeweilige Kochzone anwahlen
und durch die Minus-Taste — 0 einstellen.

Kurzzeitwecker (Eier-Uhr) ©
(Kochzone ausgeschaltet)

1. Das Kochfeld einschalten.

2. Die Plus-Taste + und Minus-Taste — gleichzeitig einmal betéatigen.
Die hinteren Kochstufenanzeigen zeigen 00. Die vorderen Kochstufenan-
zeigen gehen aus.

3. Gleich darauf durch die Plus-Taste + oder Minus-Taste — die Zeit in
Minuten einstellen.

4. Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein zeitlich begrenzter Signalton, der durch
Betatigung einer beliebigen Taste (ausgenommen Aus-Taste) abgeschal-
tet werden kann.

Hinweis:
* Der Kurzzeitwecker bleibt auch dann in Betrieb, wenn das Glaskeramik-
Kochfeld ausgeschaltet ist.
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Kochfeld mit Liftersteuerung

Lufter verwenden

Auf dem Touch Control Bedienfeld befinden sich rechts die Tasten fiir den
Lifter.

Liifter ein- und ausschalten
1. Ein/Aus-Taste Liifter Jﬁ betatigen (ca. 1 Sek.)

2. Die Plus-Taste -+ vom Liifter betétigen.
Danach kann durch die Plus- -+ oder Minus-Taste — eine
gewlnschte Leistungsstufe 1, 2, 3 oder 4 gewahlt werden. Es leuchtet

das Symbol fiir den Liifter .
Die Intensivstufe 4 bleibt fir 10 Minuten eingeschaltet, danach wird auto-

matisch auf Stufe 3 zuriickgeschaltet.

3. Zum Ausschalten die Minus-Taste — vom Lfter betétigen bis 0 ange-
zeigt wird.

Liifternachlauf
Der Lufternachlauf wird nach dem Kochen verwendet, um Kochgerlche zu

beseitigen. AuRerdem werden die Filter im Liifter getrocknet.
Lifternachlauf einstellen

1. Die Plus- + und Minus-Taste — vom Liifter gleichzeitig betatigen. Der
Lifternachlauf von 10 Minuten ist eingestellt. Es leuchtet das Symbol fiir
Nachlauf min.

2. Durch erneutes gleichzeitiges Betatigen der Plus- + und Minus-Taste
— werden 60 Minuten eingestellt.

3. Durch erneutes gleichzeitiges Betatigen wird der Nachlauf ausgeschaltet.



Reinigung und Pflege

A

+ Vor dem Reinigen das Kochfeld ausschalten und abkihlen
lassen.

+ Das Glaskeramikkochfeld darf unter keinen Umstanden mit
einem Dampfreinigungsgeréat oder &hnlichem gereinigt wer-
den!

+ Beim Reinigen darauf achten, dass nur kurz uber die Ein-/
Aus-Taste gewischt wird. Damit wird ein versehentliches Ein-
schalten vermieden!

Glaskeramik-Kochfeld

Wichtig! Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungsmittel,
wie z.B. grobe Scheuermittel, kratzende Topfreiniger, Rost- und
Fleckenentferner etc.

Reinigung nach Gebrauch

1. Reinigen Sie das gesamte Kochfeld immer dann, wenn es ver-
schmutzt ist - am besten nach jedem Gebrauch. Benutzen Sie
dazu ein feuchtes Tuch und ein wenig Handspulmittel. Danach
reiben Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch trocken, so
dass keine Spulmittelriickstdnde auf der Oberflache verbleiben.

Wochentliche Pflege

2. Reinigen und pflegen Sie das gesamte Kochfeld einmal in der
Woche griindlich mit handelsiiblichen Glaskeramik-Reinigern.
Beachten Sie unbedingt die Hinweise des jeweiligen Herstellers.
Die Reinigungsmittel erzeugen beim Auftragen einen Schutzfilm,
der wasser- und schmutzabweisend wirkt. Alle Verschmutzungen
bleiben auf dem Film und lassen sich dann anschlieBend leichter
entfernen. Danach mit einem sauberen Tuch die Flache trocken-
reiben. Es dirfen keine Reinigungsmittelriickstande auf der
Oberflache verbleiben, weil sie beim Aufheizen aggressiv wirken
und die Oberflache veréndern.

Spezielle Verschmutzungen

Starke Verschmutzungen und Flecken (Kalkflecken, perimut-
tartig glanzende Flecken) sind am besten zu beseitigen, wenn
das Kochfeld noch handwarm ist. Benutzen Sie dazu handelsiib-
liche Reinigungsmittel. Gehen Sie dabei so vor, wie unter Punkt
2 beschrieben.

Ubergekochte Speisen zuerst mit einem nassen Tuch aufwei-
chen und anschlieBend die Schmutzreste mit einem speziellen
Glasschaber fiir Glaskeramik-Kochfelder entfernen. Danach die
Flache wie unter Punkt 2 beschrieben reinigen.

Eingebrannten Zucker und geschmolzenen Kunststoff entfer-
nen Sie sofort - im noch heiRen Zustand - mit einem Glasscha-
ber. Danach die Flache wie unter Punkt 2 beschrieben, reinigen.

Sandkorner, die eventuell beim Kartoffelschalen oder Salatput-
zen auf die Kochflache fallen, kénnen beim Verschieben von
Topfen Kratzer erzeugen. Achten Sie deshalb darauf, dass keine
Sandkérner auf der Oberflache verbleiben.

Farbige Verénderungen des Kochfeldes haben keinen Einfluss
auf die Funktion und Stabilitat der Glaskeramik. Es handelt sich
dabei nicht um eine Beschadigung des Kochfeldes, sondern um
nicht entfernte und daher eingebrannte Riickstande.

Glanzstellen entstehen durch Abrieb des Topfbodens, insbeson-
dere bei Verwendung von Kochgeschirr mit Aluminiumbdden
oder durch ungeeignete Reinigungsmittel. Sie lassen sich nur
muihsam mit handelstblichen Reinigungsmitteln beseitigen.
Eventuell die Reinigung mehrmals wiederholen. Durch die Ver-
wendung aggressiver Reinigungsmittel und durch scheuernde
Topfboden wird das Dekor mit der Zeit abgeschmirgelt und es
entstehen dunkle Flecken.
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Was tun bei Problemen?

A

Unqualifizierte Eingriffe und Reparaturen am Gerét sind gefahr-
lich, weil Stromschlag- und Kurzschlussgefahr besteht. Sie sind
zur Vermeidung von Korperschaden und Schaden am Gerat zu
unterlassen. Deshalb solche Arbeiten nur von einem Elektrofach-
mann, wie z.B. einem Technischen Kundendienst, ausfiihren las-
sen.

Bitte beachten

Sollten an lhrem Gerat Storungen auftreten, priifen Sie bitte
anhand dieser Gebrauchsanleitung, ob Sie die Ursachen nicht
selber beheben konnen.

Nachfolgend finden Sie Tipps zur Behebung von Stérungen.

Die Sicherungen l6sen mehrfach aus?

Rufen Sie einen Technischen Kundendienst oder einen Elektro-
installateur!

Das Induktionskochfeld lasst sich nicht einschalten?

+ Hat die Sicherung der Hausinstallation (Sicherungskasten)
angesprochen?

+ Ist das Netzanschlusskabel angeschlossen?

+ Ist die Kindersicherung eingeschaltet, d.h. ein L wird ange-
zeigt?

+ Sind die Sensortasten durch ein feuchtes Tuch, Flissigkeit
oder einen metallischen Gegenstand teilweise bedeckt? Bitte
entfernen.

+ Wird falsches Geschirr verwendet? Siehe Kapitel ,Geschirr fiir
Induktionskochfeld®.

Es wird der Fehlercode ER03 angezeigt und es ertént ein
zeitlich begrenzter Dauersignalton.

Es liegt eine Dauerbetatigung der Touch-Control Sensortasten
durch (ibergekochte Speisen, Kochgeschirr oder andere Gegen-
stande vor.

Abhilfe: die Oberflache reinigen oder den Gegenstand entfernen.

Der Fehlercode E2 oder ER21 wird angezeigt?

Die Elektronik ist zu heil. Den Einbau des Kochfeldes priifen,
speziell auf gute Belliftung achten.
Siehe Kapitel Uberhitzungsschutz.
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Der Fehlercode U400 wird angezeigt?

Das Kochfeld ist falsch angeschlossen. Die Steuerung schaltet
nach 1s ab und es ertont ein Dauersignalton. Die richtige Netz-
spannung anschlielfen.

Es wird ein Fehlercode (ERxx oder Ex) angezeigt?
Es liegt ein technischer Defekt vor. Bitte den Kundendienst rufen.

Es erscheint das Topfzeichen Y ?

Eine Kochzone wurde eingeschaltet und das Kochfeld erwartet
das Aufsetzen eines geeigneten Topfes (Topferkennung). Erst
dann wird Leistung abgegeben.

Das Topfzeichen Y erscheint weiter, obwohl ein Kochgefat
aufgesetzt wurde?

Das KochgefaR ist fiir Induktion ungeeignet oder es hat einen zu
kleinen Durchmesser.

Die verwendeten KochgefaRe geben Gerdusche ab?

Das ist technisch bedingt; es besteht keine Gefahr fiir das Induk-
tionskochfeld bzw. das Gefal.

Das Kiihlgeblase lauft nach dem Ausschalten nach?
Das ist normal, weil die Elektronik abgekiihlt wird.

Das Kochfeld gibt Gerdusche ab (Klick- bzw. Knackge-
rdusch)?

Das ist technisch bedingt und Iasst sich nicht vermeiden.

Das Kochfeld hat Risse oder Briiche?

Bei Briichen, Spriingen, Rissen oder anderen Beschadigungen
an der Glaskeramik besteht Stromschlaggefahr. Das Gerat sofort
auler Betrieb setzen. Sofort die Haushalts-Sicherung ausschal-
ten und den Kundendienst rufen.

Pulsierendes Kochverhalten?

Die Induktionsheizkdrper kénnen lhre Leistung nur bis zu einer
bestimmten Kochstufe herunter regeln. Unterhalb dieser Koch-
stufe fangt der Heizkdrper an zu Takten.

Das bedeutet, dass der Induktionsheizkérper abhangig von der
gewahlten Kochstufe in einer bestimmten Zeit ein- und wieder
ausschaltet. Dieses Taktverhalten ist horbar und wird beim
Kochen durch Aufsteigen und Versiegen von Blaschen am Topf-
boden sichtbar.

Das pulsierende Kochverhalten bei bestimmten Kochstufen ist
normal und hat keine negativen Auswirkungen auf das Kocher-
gebnis.

Abhilfe:

Moglichst auf Tépfe und Pfannen mit starkem Topfboden und
somit guter Warmespeicherung und Verteilung achten.
Kochtdpfe nach Maéglichkeit immer mit einem passenden Deckel
verschlieen. Beim Kochen ohne Deckel geht sehr viel Energie
verloren.



Montageanleitung

Sicherheitshinweise fiir den
Kiichenmobelmonteur

+ Furniere, Kleber bzw. Kunststoffbeldge der angrenzenden
Mobel miissen temperaturbestandig sein (min. 75°C). Sind die
Furniere und Belage nicht geniigend temperaturbesténdig,
konnen sie sich verformen.

+ Der Beruhrungsschutz muss durch den Einbau gewahrleistet
sein.

+ Die Verwendung von Wandabschlussleisten aus Massivholz
auf der Arbeitsplatte hinter dem Kochfeld ist zuldssig, sofern
die Mindestabstdnde gemaR den Einbauskizzen eingehalten
werden.

+ Die Mindestabstande der Muldenausschnitte nach hinten
gemal der Einbauskizze sind einzuhalten.

+ Bei Einbau direkt neben einem Hochschrank ist ein Sicher-
heitsabstand von mindestens 50 mm einzuhalten. Die Seiten-
flache des Hochschrankes muss mit warmefestem Material
verkleidet werden. Aus arbeitstechnischen Griinden sollte der
Abstand jedoch mindestens 300 mm betragen.

+ Der Abstand zwischen Kochfeld und Dunstabzugshaube muss
mindestens so groR} sein, wie in der Montageanleitung der
Dunstabzugshaube vorgegeben ist.

+ Die Verpackungsmaterialien (Plastikfolien, Styropor, Néagel,
etc.) missen aus der Reichweite von Kindern gebracht wer-
den, da diese Teile mogliche Gefahrenquellen darstellen.
Kleinteile kdnnten verschluckt werden und von Folien geht
Erstickungsgefahr aus.

Beluftung

+ Das Induktionskochfeld verfigt tber einen Lufter der automa-
tisch ein- und abschaltet. Wenn die Temperaturwerte der Elek-
tronik eine gewisse Schwelle (iberschreiten startet der Lufter
mit kleiner Geschwindigkeit. Wird das Induktionskochfeld
intensiv benutzt schaltet der Lfter auf eine hdhere Geschwin-
digkeit. Ist die Elektronik ausreichend abgekihlt reduziert der
Lifter seine Geschwindigkeit und schaltet wieder automatisch
ab.

+ Der Abstand zwischen Induktionskochfeld und Kiichenmdbel
bzw. Einbaugeraten muss so gewahlt werden, dass eine aus-
reichende Be- und Entliiftung der Induktion gewahrleistet ist.

+ Schaltet sich haufig die Leistung einer Kochzone selbsttatig
herunter oder ab (siehe Kapitel Uberhitzungsschutz) so ist ver-
mutlich die Kihlung nicht ausreichend. In diesem Fall ist es
empfehlenswert die Riickwand des Unterschranks im Bereich
des Arbeitsplattenausschnitts zu 6ffnen sowie die vordere Tra-
versleiste des Mobels (iber die gesamte Breite des Kochfeldes
zu entfernen damit ein besserer Luftaustausch gegeben ist.

L~
Zur besseren Beliiftung des Kochfeldes wird vorne ein Luftspalt
von 20 mm empfohlen.

P

Einbau

Wichtige Hinweise

+ UbermaRige Hitzeentwicklung von unten z.B. von einem Back-
ofen ohne Querstromllifter ist zu vermeiden.

+ Wenn bei Einbauherden der Pyrolysebetrieb stattfindet, darf
das Induktionskochfeld nicht benutzt werden.

+ Bei Einbau Uber einer Schublade ist darauf zu achten dass,
mdglichst keine spitzen Gegensténde in der Schublade gela-
gert werden. Diese konnten sich an der Unterseite des Koch-
feldes verkanten und die Schublade blockieren.

» Befindet sich ein Zwischenboden unterhalb des Kochfeldes,
muss der Mindestabstand zur Kochfeldunterseite 20 mm
betragen, um eine ausreichende Beliiftung des Kochfeldes zu
gewahrleisten.

+ Der Einbau des Kochfeldes uber Kaltegeraten, Geschirrspi-
lern sowie Wasch- und Trockengeréten ist nicht zulassig.

+ Es ist daflir zu sorgen, dass wegen Brandgefahr keine feuer-
gefahrlichen, leicht entziindbaren oder durch Warme verform-
baren Gegenstande direkt neben oder unter dem Kochfeld
angeordnet bzw. gelegt werden.

Kochfelddichtung
Vor dem Einbau ist die beiliegende Kochfelddichtung liickenlos
einzulegen.

+ Es muss verhindert werden, dass Flissigkeiten zwischen
Kochfeldrand und Arbeitsplatte oder zwischen Arbeitsplatte
und Wand in evtl. darunter eingebaute Elektrogerate eindrin-
gen kdnnen.

+ Bei Einbau des Kochfeldes in eine unebene Arbeitsplatte, z.B.
mit einem keramischen oder &hnlichem Belag (Kacheln etc.)
ist die evtl. an dem Kochfeld befindliche Dichtung zu entfernen
und die Abdichtung der Kochflache gegeniiber der Arbeits-
platte durch plastische Dichtungsmaterialien (Kitt) vorzuneh-
men.

+ Das Kochfeld auf keinen Fall mit Silikon einkleben! Ein
spaterer zerstorungsfreier Ausbau des Kochfeldes ist dann
nicht mehr méglich.

Arbeitsplattenausschnitt

Der Ausschnitt in der Arbeitsplatte sollte mdglichst exakt mit
einem guten, geraden Sageblatt oder einer Oberfréase vorgenom-
men werden. Die Schnittflachen sollten danach versiegelt wer-
den, damit keine Feuchtigkeit eindringen kann.

Der Kochfeldausschnitt wird entsprechend den Abbildungen
angefertigt. Die Glaskeramik-Kochflache muss unbedingt eben
und biindig aufliegen. Ein Verspannen kann zum Bruch der Glas-
platte fiihren. Die Dichtung der Kochflache auf einwandfreien Sitz
und Itlckenlose Auflage priifen.

Das Glaskeramik-Kochfeld wird entweder mit Clipsen oder mit
Laschen befestigt.
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Montageanleitung
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+ Die Clipse in den angegebenen Abstan-
den in den Arbeitsplatten-Ausschnitt ein-
schlagen. Durch den horizontalen
Anschlag ist keine Hohenausrichtung
erforderlich.

» Wichtig: der horizontale Anschlag der
Clipse muss biindig auf der Arbeitsplatte
aufliegen. (Bruchgefahr vermeiden)

* Gemé&R Abbildung die Kochflache links
anlegen (a), ausrichten (b) und einclipsen
(©)

+ Zur Sicherung der Clipse konnen Schrau-
ben eingesetzt werden.

Wichtig:

Durch schiefe Auflage oder Verspannen

besteht beim Einbau des Glaskeramik-

Kochfeldes Bruchgefahr!

(1) Mindestabstand zu benachbarten Wanden
(2) AusfrasmaR

(3) KochfeldaussenmaR

(@) Kabeldurchfiihrung in Riickwand

(5) Einbauhdhe

Lasche I /7
=7

+ Das Kochfeld einsetzen und ausrichten.

* Von unten die Laschen mit Schrauben an
den vorgesehenen Befestigungsléchern
einsetzen, ausrichten und festziehen.

+ Die Schrauben nur mit einem Schrauben-
dreher von Hand anziehen; keinen Akku-
schrauber verwenden.

« Auf die richtige Lage der Lasche bei din-
nen Arbeitsplatten achten.

Wichtig:

Durch schiefe Auflage oder Verspannen

besteht beim Einbau des Glaskeramik-

Kochfeldes Bruchgefahr!

(1) Mindestabstand zu benachbarten Wanden
(2 AusfrasmaR

(3) Kochfeldaussenmaf

(@) Kabeldurchfiihrung in Riickwand

() Einbauhdhe



Montageanleitung

Elektrischer Anschluss

Der elektrische Anschluss darf nur von einem autorisier-
ten Fachmann vorgenommen werden!

Die gesetzlichen Vorschriften und Anschlussbedingungen des
ortlichen Elektroversorgungsunternehmens miissen vollstan-
dig eingehalten werden.

Bei Anschluss des Gerétes ist eine Einrichtung vorzusehen,
die es erméglicht, das Gerat mit einer Kontakt-Offnungsweite
von mindestens 3 mm allpolig vom Netz zu trennen. Als geeig-
nete Trennvorrichtung gelten LS-Schalter, Sicherungen und
Schiitze.

Bei Anschluss und Reparatur Gerét mit einer dieser Einrich-
tungen stromlos machen.

Der Schutzleiter muss so lang bemessen sein, dass er bei
Versagen der Zugentlastung erst nach den stromfiihrenden
Adern des Anschlusskabels auf Zug beansprucht wird.

Die (iberschissige Kabellange muss aus dem Einbaubereich
unterhalb des Gerates herausgezogen werden.

Bitte beachten Sie, dass die vorhandene Netzspannung mit
der auf dem Typenschild ibereinstimmt.

Der vollstandige Berihrungsschutz muss durch den Einbau
sichergestellt sein.

Achtung: Falschanschluss kann zur Zerstorung der
Leistungselektronik fiihren.

Anschlusswerte
Netzspannung: 220-240V ~, 50/60 Hz
Komponentennennspannung: 220-240V

Keine Anschlussleitung werkseitig vorhanden

Zum Anschluss muss der Deckel der Anschlussdose auf der
Gerateunterseite geldst werden, um an die Anschlussklemme
zu gelangen. Nach dem Anschluss muss der Deckel wieder
befestigt und die Anschlussleitung mit der Zugentlastungs-
schelle gesichert werden.

Die Anschlussleitung muss mindestens dem Typ HO5 RR-F
entsprechen.

Anschlussleitung werkseitig vorhanden

Das Kochfeld ist werkseitig mit einer temperaturbesténdigen
Anschlussleitung ausgestattet.

Der Netzanschluss wird gemaft dem Anschlussschema vorge-
nommen, ausgenommen die Anschlussleitung ist bereits mit
einem Stecker ausgestattet.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch eine besondere Anschlussleitung ersetzt
werden. Um Gefahrdungen zu vermeiden, darf dieses nur
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst erfolgen.

Technische Daten

P

Abmessungen Kochfeld
Hohe/ Breite/ Tiefe. ... mm

Kochzonen
vorne ........ @ cm/ kW
hinten........ @ cm/ kW

Kochfeld gesamt . ... kW

55x300x520

16/1,4
16/1,4 (2,0)*

3,4 + max. 0,3 (Lifter und Filter)

|
I
1
|
B

* Leistung bei eingeschalteter Powerstufe

Inbetriebnahme

Nach dem Einbau des Feldes und nach dem Anlegen der Versor-
gungsspannung (Netzanschluss) erfolgt zuerst ein Selbst-Test
der Steuerung und es wird eine Serviceinformation fiir den Kun-

dendienst angezeigt.

Wichtig: Zum Netzanschluss diirfen keine Gegenstande auf den
Touch-Control Sensortasten sein!

Mit einem Schwamm und Splilwasser kurz tber die Oberflache
des Kochfeldes wischen und anschlieRend trockenreiben.
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Disposing of the packaging

Please ensure the environmentally-friendly disposal of the
packaging that came with your appliance. Recycling the
packaging material saves on resources and cuts down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it must be handed
over to the applicable collection point for the
recycling of electrical and electronic equipment.

By ensuring that this product is disposed of
correctly you will help to protect the environment
and human health, which could otherwise be harmed through the
inappropriate disposal of this product. For more detailed
information about recycling this product, please contact your
local city office, your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.

Appropriate use

The hob is to be used solely for preparing food in the home.

Other environments:

— Using the hob in shops, offices and other similar working
environments

— Using the hob in agricultural enterprises

— Use of the hob by customers in hotels, motels and other typical
living environments

— Use of the hob by B & Bs

It may not be used for any other purpose and may only be used
under supervision.

For your information...

Please read this manual carefully before using your appliance. It
contains important safety advice; it explains how to use and look
after your appliance so that it will provide you with many years of
reliable service.

Should a fault arise, please first consult the section on “What to
do if trouble occurs?”. You can often rectify minor problems
yourself, thus saving unnecessary service costs.

Please keep this manual in a safe place and pass it on to new
owners for their information and safety.
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Safety Instructions and Warnings

For connection and operation

» The appliances are constructed in accordance with
the relevant safety regulations.

+ Connecting the appliances to the mains and repairing
and servicing the appliances may only be carried out
by a qualified electrician according to currently-valid
safety regulations. For your own safety, do not allow
anyone other than a qualified service technician to
install, service or repair the product.
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+ If the mains cable of this appliance is damaged, it has
to be replaced by the manufacturer, the Customer
Service of the manufacturer or by another qualified
person to avoid danger.

+ The appliance may not be operated with an external
timer or an external telecontrol system.



Safety Instructions and Warnings

General information on the hob

Never allow the induction hob to operate unatten-
ded, as the high power setting results in extre-
mely fast reactions.

When cooking, pay attention to the heat-up speed of
the cooking zones. Avoid boiling the pots dry as there
is a risk of the pots overheating!

Do not place empty pots and pans on cooking zones
which have been switched on.

Take care when using simmering pans as simmering
water may dry up unnoticed, resulting in damage to
the pot and to the hob for which no liability will be
assumed.

It is essential that after using a cooking zone you
switch it off with the respective minus key and not just
with the pan recognition device.

Overheated fats and oils may spontaneously ignite.
Always supervise the preparation of food with fats
and oils. Never extinguish ignited fats and oils with
water! Switch the appliance off and then carefully
cover the flame, for example with a lid or an extinguis-
her blanket.

The glass ceramic surface of the hob is extremely
robust. You should, however, avoid dropping hard
objects onto the glass ceramic hob. Sharp objects
which fall onto your hob might break it.

There is a risk of electric shocks if the glass ceramic
hob develops fractures, cracks, tears or damage of
any other kind. Immediately switch off the appliance.
Disconnect the fuse immediately and call Customer
Service.

If the hob cannot be switched off due to a defect in
the sensor control immediately disconnect your appli-
ance and call Customer Service.

Take care when working with home appliances! Con-
necting cables must not come into contact with hot
cooking zones.

Risk of fire: never store items on the hob.

The glass ceramic hob should not be used as a sto-
rage area.

Do not put aluminium foil or plastic onto the cooking
zones. Keep everything which could melt, such as
plastics, foil and in particular sugar and sugary foods
away from hot cooking zones. Use a special glass
scraper to immediately remove any sugar from the
ceramic hob (when it is still hot) in order to avoid
damaging the hob.

Metal items (pots and pans, cutlery, etc.) must never
be put down on the induction hob since they may
become hot. Risk of burning!

* Do not place combustible, inflammable or heat
deformable objects directly underneath the hob.

* Metal items worn on your body may become hot in
the immediate vicinity of the induction hob. Caution!
Risk of burns!

Non-magnetisable objects (e.g. gold or silver rings)
are not affected.

* Never use the cooking zones to heat up unopened
tins of food or packaging made of material com-
pounds. The power supply may cause them to burst!

+ Keep the sensor keys clean since the appliance may
consider dirt to be finger contact. Never put anything
(pans, tea towels etc.) onto the sensor keys!

If food boils over onto the sensor keys, we advise you
to activate the OFF key.

+ Hot pans should not cover the sensor keys, since this
will cause the appliance to switch off automatically.

+ Whenever possible, use the back cooking zones for
large pans so that the sensor keys are not heated up
too much (touch control overheating; error message
E2).

+ Activate the childproof lock if there are any pets in the
home which could make contact with the hob.

+ The induction hob may not be used when pyrolysis
operation is taking place in a built-in oven.

+ Never clean the glass ceramic hob with a steam clea-
ner or similar appliance!

For persons

+ These appliances may be used by children aged 8
years and over and by persons with physical, sensory
or mental impairments or by persons who lack experi-
ence and/or know-how, provided they are supervised
or have been instructed in the safe used of the appli-
ance and have understood the risks relating to the
appliance. Children may not play with the appliance.
Cleaning and maintenance by the user may only be
carried out by children when they are supervised.

« The surfaces of the heating and cooking zones
become hot during use. Keep small children away at
all times.

+ Only hob protective grids and hob covers produced
by the hob manufacturer or the manufacturers of the
hob protective grids and hob covers authorised by the
manufacturer in the instructions for use may be used.
The use of unsuitable hob protective grids and hob
covers may result in accidents.

* Persons with cardiac pacemakers or implanted insu-
lin pumps must make sure that their implants are not
affected by the induction hob (the frequency range of
the induction hob is 20-50 kHz).
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Appliance description

+-3
-Power
2 —
1 JE I
| - ‘_.—‘— 4
] (K]
Q(QEJ

7 6 5 8 9

—+—3
-Power
2_
11—
[ . -4
R s et
___] - - - - - - — - I
|| I
|| |
L B8——
| | -  Mmin |
|| A * |
|| |
|| I
S O A U i I
10 11 12 13 14

The decorative design may deviate from the illustrations.
Induction cooking zone front

Induction cooking zone back

Glass ceramic hob

Touch-control operating panel

ON/OFF key

Cooking zone selection key

NS ok 0w N =

Symbol for locating the position of a cooking zone on the
glass ceramic hob

oo

Plus key (raise) / Minus key (lower)

Power setting display

10. Symbol for timer function

11. Control lamp: lights up when the timer function is on

Hob with fan control

12. Fan key ON/Off

13. Fan minus and plus key
14. Display fan

Operating the hob with the sensor keys

The ceramic glass hob is operated with touch control sensor
keys. The sensor keys are operated as follows: lightly touch a
symbol on the surface of the ceramic glass plate. A buzzer will
indicate when the controls have been operated correctly. The
touch control sensor key will be indicated as “key”.
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ON/OFF key (D) (5)

This key is used to switch the entire hob on and off. It is, as it
were, the main switch.

Cooking zone selection key; e.g. front = (6)

Pressing one of the cooking zone selection keys available will
select a cooking zone, for which the Plus key or the Minus key
may be used to set the cooking level.

Minus key — /Plus key + (8)
These keys are used to set the cooking levels, the automatic

switch-off device and the minute minder. The Minus key reduces
the setting and the Plus key raises it.

The power setting display shows the power setting which has
been selected, or:

Cooking zone has been selected
Residual heat display

Power boost setting

Childproof lock

Error message

Timer function

Hob with fan control
Fan key ON/Off Jﬁ (12) and fan minus-/plus key (13)

For using of the fan use these buttons (extractor). It can be ope-
rated independently to the hob.




Operation

The hob

The hob is equipped with an induction cooking mode. An
induction coil underneath the glass ceramic hob generates an
electromagnetic alternating field which penetrates the glass
ceramic and induces the heat-generating current in the pot base.

With an induction cooking zone the heat is no longer transferred
from a heating element through the cooking pot into the food
being cooked; instead the necessary heat is generated directly in
the container by means of induction currents.

Advantages of the induction hob

— Energy-saving cooking through the direct transfer of energy to
the pot (suitable pots/pans made of magnetisable material are
required).

— Increased safety as the energy is only transferred when a pot
is placed on the hob.

— Highly effective energy transfer between an induction cooking
zone and the base of a pot.

— Rapid heat-up.

— The risk of burns is low as the cooking area is only heated
through the pan base; food which boils over does not stick to
the surface.

— Rapid, sensitive control of the energy supply.

Pan recognition '_"

If a cooking zone is switched on and there is no pan on the zone
or if the pan is too small, there will be no transmission of power.
The symbol Y in the power setting display points this out.

If a suitable pot or pan is placed on the cooking zone, the power
setting will switch on and the power setting display will light up.
The power supply will be cut off when the pan is removed and the
power setting display will indicate u

If the pots and pans placed on the cooking zone are of smaller
dimension, and the pan recognition still switches on, less power
will be supplied.

Pan recognition limits

Cooking zone diameter Recommended pan base
(mm) minimum diameter (mm)

160 110

160 P 110

The base of pots and pans must be of a certain diameter; if it is
not, the induction heat will not be switched on.

Always place pots and pans in the middle of a cooking zone in
order to achieve the best efficiency.

Important! The minimum diameter required to activate the pan
recognition device may vary according to the type of pot or pan
used!

Operation time limit

The induction hob has an automatic time limit function.

The duration of continuous use of each cooking zone depends on
the cooking level selected (see chart).

This requires that the setting of a respective cooking zone is not
adjusted during use.

If the operation time limit has been activated, the cooking zone
will switch off, a short signal will sound and an H will appear in
the display.

The automatic switch-off function overrules the operation time
limit, i.e. the cooking zone is only switched off when the period of
time of the automatic switch-off device has expired (e.g.
automatic switch-off after 99 minutes and cooking level 9 is
possible).

Power setting Opera.tion time limit
in hours
1,2 6
3,4 5
5 4
6,7,8,9 1,5

Other functions

If two or more sensor keys are pressed at the same time (e.g.
when a pan is mistakenly put onto a sensor key) no function will
be activated.

An acoustic signal sounds and ERO3 will appear. After a few
seconds the appliance will switch off. Please remove the item
located in front of the sensor keys.

Protection against overheating
(induction)

If the hob is used at full power for a longer period, it will not be
possible to cool down the electronics system as required at a
high room temperature.

In order to ensure that no excessive temperatures occur in the
electronics system the power of the cooking zones may be
reduced automatically.

Should E2 or ER21 be displayed frequently during normal use of
the hob and at normal room temperature, it is likely that cooling is
not sufficient.

The reason may be that there are no openings for cooling
purposes in the kitchen units. It may be necessary to check the
installation of the hob (see the section on Ventilation).
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Operation

Cookware for induction hobs

Cookware for induction cooking zones must be made of metal
and have magnetic properties. The base must be sufficiently
large.

Only use pots with a base suitable for induction.

Suitable cookware Unsuitable cookware

Enamelled steel pots with a thick | Pots made of copper,
base stainless steel, aluminium,
oven-proof glass, wood,
Cast iron pots with an enamelled | ceramic and terracotta
base

Pots made of multi-layer
stainless steel, stainless ferrite
steel and aluminium with special
base

This is how to establish the suitability of a pot

Conduct the magnet test described below or make sure that the
pot bears the symbol for suitability for cooking with induction
current.

Magnet test:

Move a magnet towards the base of your cookware. If it is
attracted, you can use the cookware on the induction hob.

A

Please note:

When using pans suitable for induction from certain
manufacturers, noises may occur which are attributable to the
design of these pans.

unsuitable unsuitable

[
:

unsuitable

)

Wrong: the base of the pan is curved. The electronic unit cannot
determine the termperature correctly.

Right: suitable cookware!
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How to cut power consumption

The following are a few useful hints to help you cut your
consumption of energy and use your new induction hob and the
cookware efficiently.

* The base of your cooking pots should be the same size as the
cooking zone.

* When buying cooking pots, note that it is frequently the
diameter of the top of the pot that it indicated. This is usually
larger than the base of a pot.

* Pressure cookers are particularly low on energy and time
required thanks to the pressure and the fact that they are
tightly closed. Short cooking times mean that vitamins are
preserved.

+ Always make sure that there is sufficient fluid in your pressure
cooker since the cooking zone and the cooker may be
damaged as a result of overheating if the pressure cooker
boils dry.

+ Always close cooking pots with a suitable lid.

+ Use the right pot for the quantity of food you are cooking.
A large pot which is hardly filled will use up a lot of energy.

Power settings

The heating power of the cooking zones can be set at various
power levels. In the chart you will find examples of how to use
each setting.

Setting Suitable for
0 Off, using remaining heat
1-2 Simmering small portions
(lowest setting)
3 Simmering
4-5 Simmering larger quantities or roasting
larger pieces of meat until they are
cooked through
6 Roasting, getting juices
7-8 Roasting
9 Bringing to the boil, browning, roasting
P Power setting (highest power output)

A higher power level may need to be selected for cooking pots
without a lid.

Residual heat display

The glass ceramic hob is equipped with an H as a ’
residual heat display. h

As long as the H lights up after the cooking zone has

been switched off, the residual heat can be used for melting food
or for keeping food warm.

The cooking zone may still be hot when the letter H no longer
lights up. Risk of burns!

The glass ceramic is not directly heated in the case of an
induction cooking zone; it is only heated up by heat reflected by
the pan.



Operation

Operating the keys

The controls described here expect the pressing of a (selection) key to be
followed by the pressing of a subsequent key.
- 4+ The next key will need to be pressed within 10 seconds, otherwise the

1. % > ¢ ko . selection will be deleted.
=l (D e The Plus/ Minus keys can be touched individually or be permanently pressed.

Switching on the hob and cooking zones

— 1. Press the ON/OFF key (1) until the power setting displays indicate 0.

] -
2. _% — = =u (D - The controls are ready for operation.

2. Then press a cooking zone selection key (e.g. = for front). The selected
power setting display will light up brightly.

3 — _Q_’ Q + 3. Use the Plus key + or Minus key — to select a power setting.
=23 (D = The Plus key will activate power setting 1 and the Minus key power
setting 9.
= 4. Immediately put cookware suitable for induction cooking onto the
4. cooking zone. The pan recognition device will activate the induction coil.

The pot or pan will be heated up.
Suitable for induction cooking The '_-’ symbol will appear until a metal cooking pot is placed onto the
cooking zone.
If no pot is placed on the cooking zone it will switch off after 10 minutes
- - for reasons of safety. Please observe the section on “Pan recognition”
here.

Cooking zone selection keys Repeat items 2 to 4 in order to cook on other cooking zones at the same time.

Switching off a cooking zone

5. Press the required cooking zone selection key (e.g. = for front). The
selected power setting display will light up brightly.

|
\
&
©
s

6. a)Press the Minus key — several times until the power setting display
shows 0, or

b) Press the ON/OFF key (1) . The entire hob will be switched off (all the
cooking zones are switched off).

RS
6b. & Switching off the hob

.
=3
(o))

7. Press the ON/OFF key @ The hob will be completely switched off,
irrespective of any settings.
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Child-Lock

Power boost setting P
(cooking zones marked with "Power”)

The power boost setting makes additional power available for induction
cooking zones. A large quantity of water can be brought to the boil very
quickly. The power boost setting operates for 5 minutes, after which the
power level is automatically reduced to power setting 9.

1. Switch on the hob.

2. Then press a cooking zone selection key (e.g. == for backt). The
selected power setting display will light up brightly.

3. Press the Minus key — once in order to set the highest power setting 9.

4. Press the Plus key + once in order to activate the power boost setting.
The power display will show a P.

5. After 5 minutes the power boost setting will switch off automatically. The
P will go off and the power level will switch down to 9.

For your information:
+ Press the minus key to prematurely de-activate the power setting.

+ Attention. Risk of overheating! Do not heat up any oil/frying fat with the
power boost setting.

Childproof lock L

The childproof lock serves to prevent children from switching on the hob
accidentally or intentionally. The controls are blocked here.

Switching on the childproof lock
1. Press the ON/OFF key (1) in order to switch on the childproof lock.

2. Then immediately press the Minus key — and the cooking zone
selection key for back = simultaneously.

3. Then press the cooking zone selection key for back = in order to
activate the childproof lock.
The power setting displays will indicate an L for child lock, the controls
will be inaccessible and the hob will switch off.

Switching off the childproof lock
4. Press the ONJOFF key (D).

5. Then immediately press the Minus key — and the cooking zone
selection key for back =~ simultaneously.

6. Then press the Minus key — in order to deactivate the childproof lock.
The L will go off.

De-activating the childproof lock for one cooking procedure only

This is only possible if the childproof lock has been switched on according to

points 1-3.

* Press the ON/OFF key (D).

* Then immediately press the Minus key — and the cooking zone
selection key for back == simultaneously.
Once the L has gone off, the user may switch a cooking zone on.

+ When the hob is switched off the childproof lock will be activated again
(switched on).

Please note

In the event of a power cut the childproof lock will not be cancelled, i.e.
it remains activated.
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Setting for 5 minutes

Automatic switch-off (timer) ©

The automatic switch-off device is used to automatically switch off any
cooking zone after an adjustable period of time. Cooking times ranging from
01 to 99 minutes can be set.

Switch on the hob. Switch on one or more cooking zones and select the
required power settings.

Repeatedly press the Plus key + and the Minus key
simultaneously until the control lamp (decimal point) of the cooking zone
of your choice lights up. The rear cooking zone displays show 00 and the
front displays will go off.

Then immediately press the Plus key + or the Minus key — to enter
the cooking time.

In order to programme the automatic switch-off device for another
cooking zone, repeatedly press the Plus key + and the Minus key —
simultaneously until the control lamp (decimal point) of the respective
power level display lights up.

The cooking zone will be switched off when the time has lapsed. A signal
will sound for a while and can be switched off by pressing any key (except
the ON/OFF key).

For your information:

In order to check on the time that has lapsed (automatic switch-off device),
repeatedly press the Plus key + and the Minus key — simultaneously
until the control lamp (decimal point) of the respective cooking zone lights
up. The setting displayed can be read and changed.

Terminating the function of the timer: Select the respective cooking zone
and use the Minus key — to set 0.

Minute minder (egg timer) ©
(cooking zone switched off)

1. Switch on the hob.

2. Pressthe Plus key + and the Minus key — simultaneously once. The
rear cooking zone displays will show 00. The front cooking zone displays
will go off.

3. Then immediately use the Plus key + or the Minus key — to set the
time in minutes.

4. Once the time has lapsed a signal will sound for a while and can be
switched off by pressing any key (except the OFF key).

g
ol e Please note:

The minute minder remains in operation when the glass ceramic hob is
switched off.
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Operation

Hob with fan control
Using the fan

- | The buttons for the fan are located on the right side of the Touch Control.

“ - +
p

- éﬁ Switching the fan on and off
N 1. Press the fan key ON/Off < for about 1 sec.

2. Press the plus key - of the fan.
You can then select using the plus & or minus key — the desired
power level 1, 2, 3 or 4. The fan symbol )\ lights up.
The maximum level 4 will run for 10 minutes, then it will automatically

o
E

ékQ I
1. =-> (] revert to level 3.
3. To switch the fan off, press the minus key — until 0 is displayed.
- ]
[

)

g4
+

{
o

_ Running the fan
min | The fan operates following cooking to eliminate any odours, as well as drying

—_— [
1. %A_I%\ . the filters in the fan itself.
r 4

Setting the fan running time
1. Press the plus <+ and minus keys — of the fan simultaneously. This
sets the fan run for 10 minutes. The Min symbol min for fan run lights up.

2. =< ‘% —p '-, L 2. To set the fan run for 60 minutes, press the plus -+ and minus keys —
== again simultaneously.
%L!Jr . o
3. To switch the fan off, press the keys again simultaneously.
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Cleaning and care

A

+ Switch the hob off and let it cool down before you clean it.

+ Never clean the glass ceramic hob with a steam cleaner or
similar appliance!

+ When cleaning make sure that you only wipe lightly over the
ON/OFF key. The hob may otherwise be accidentally switched
on!

Glass ceramic hob

Important! Never use aggressive cleaning agents such as rough
scouring agents, abrasive saucepan cleaners, rust and stain
removers etc.

Cleaning after use

1. Always clean the entire hob when it has become soiled. It is
recommended that you do so every time the hob is used. Use a
damp cloth and a little washing up liquid for cleaning. Then dry
the hob with a clean dry cloth to ensure that there is no detergent
left on the surface of the hob.

Weekly cleaning

2. Clean the entire hob thoroughly once a week with commercial
glass ceramic cleaning agents.

Please follow the manufacturer's instructions carefully.

When applied, the cleaning agent will coat the hob in a protective
film which is resistant to water and dirt. All the dirt will remain on
the film and can then easily be removed. Then rub the hob dry
with a clean cloth. Make sure that no cleaning agent remains on
the surface of the hob since this will react aggressively when the
hob is heated up and will change the surface.

Specific soiling

Heavy soiling and stains (limescaling and shiny, mother-of-
pearl-type stains) can best be removed when the hob is still
slightly warm. Use commercial cleaning agents to clean the hob.
Proceed as outlined under ltem 2.

First soak food which has boiled over with a wet cloth and
then remove remaining soiling with a special glass scraper for
glass ceramic hobs. Then clean the hob again as described
under ltem 2.

Burnt sugar and melted plastic must be removed immediately,
when they are still hot, with a glass scraper. Then clean the hob
again as described under ltem 2.

Grains of sand which may get onto the hob when you peel
potatoes or clean lettuce may scratch the surface of the hob
when you move pots around. Make sure that no grains of sand
are left on the hob.

Changes in the colour of the hob will not affect the function and
the stability of the glass ceramic material. These colour changes
are not changes in the material but food residues which were not
removed and which have burnt into the surface.

Shiny spots result when the base of the cookware rubs on the
surface of the hob, particularly when cookware with an aluminium
base or unsuitable cleaning agents are used. They are difficult to
remove with standard cleaning agents. You may need to repeat
the cleaning process several times. In time, the decoration will
wear off and dark stains will appear as a result of using
aggressive cleaning agents and faulty pan bases.
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What to do if trouble occurs

A

Interference with and repairs to the appliance by unqualified
persons are dangerous as they can result in an electric shock or
a short circuit. Do not interfere with or try to repair the appliance;
this could cause injury to persons and damage to the appliance.
Always have such work done by an expert, e.g. a Customer
Service technician.

Please note

If your appliance is faulty, please check whether you can rectify
the problem yourself by consulting these instructions for use.

You may be able to rectify some problems yourself. They are
described below.

The fuses blow regularly?
Contact a technical customer service or an electrician!

You can't switch your induction hob on?
+ Has the wiring system (fuse box) in the house blown a fuse?
+ Has the hob been connected to the mains?

+ Is the childproof lock activated, i.e. does the display show an
a9

+ Are the sensor keys partly covered by a damp cloth, fluid or a
metallic object? Please rectify.

+ Are you using unsuitable cookware? See the section on
“Cookware for induction hobs”.

An error code ERO3 is indicated and a time-limited
continuous signal will sound.

Food which has boiled over, cookware or other items are causing
the touch control sensor keys to be consistently operated.
Remedy: clean the surface or remove the item.

Error code E2 or ER21 is indicated?

The electronic unit is too hot. Check the installation of the hob.
Make sure that there is sufficient ventilation.
See the section on “Protection against overheating”.
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Error code U400 is indicated?

The hob has been incorrectly connected. The controls will switch
off after 1s and a continuous signal will sound. Connect the
appliance to the appropriate power supply.

An error code (ERxx or Ex) is indicated?

The appliance has developed a technical defect. Please call
Customer service.

The pot sign Y appears?
A cooking zone has been switched on and the hob is expecting a
suitable pot or pan to be placed on the cooking zone (pan
recognition). Only when a pot has been placed on the cooking
zone will power be supplied.

The pot sign Y still appears, even though a pot or pan was
placed on the hob?

The cookware is unsuitable for induction cooking or the pot or
pan is too small.

Is the cookware you are using making noises?

This is due to technical reasons; the induction hob and the pot
are not at risk.

Does the cooling fan still operate after it has been switched
off?
This is normal since the electronic unit is being cooled down.

Is the hob making noises (clicking or cracking sounds)?
This is for technical reasons and cannot be avoided.

Does the hob have tears or cracks?

There is a risk of electric shocks if the glass ceramic hob
develops fractures, cracks, tears or damage of any other kind.
Immediately switch off the appliance. Disconnect the fuse
immediately and call Customer Service.

Pulsating cooking?

The induction heating elements can only switch their power down
to a certain power setting. The heating element will start to clock
below this power setting.

This means that the induction heating element will switch on and
then off again at certain intervals irrespectively of the selected
power setting. This clocking can be heard and will become visible
when you are cooking through bubbles forming on the bottom of
the pan and then disappearing again.

This pulsating cooking is normal at certain power levels and will
not have any negative effect on the results of cooking.

Remedy:

Make sure that pots and pans have a thick base so that they
have good heat retention and distribution properties.

Always close cooking pots with a suitable lid. A lot of energy is
lost when cooking pots without a lid are used.



Instructions for assembly

Safety instructions for kitchen unit fitters

* Veneers, adhesives and plastic surfaces of surrounding
furniture must be temperature resistant (at least 75°C). If the
veneers and surfaces are not sufficiently heat resistant they
may become deformed.

+ Ensure that all live connections are safely insulated when
installing the hob.

+ Cover strips between the wall and the worktop behind the hob
which are made of solid wood are permissible as long as
minimum clearances in accordance with the installation
diagrams are maintained.

+ Minimum clearances of the hob cut-out towards the rear are to
be maintained in accordance with the installation diagram.

+ For installation directly next to a tall cupboard, a safety
distance of at least 50 mm must be ensured. The side surface
of the tall cupboard should be fitted with heat resistant
material. Due to working requirements, however, the distance
should be at least 300 mm.

* The clearance between the hob and an extraction hood must
be at least as large as that stipulated in the assembly
instructions for the cooker hood.

+ The packaging materials (plastic foil, polystyrene, nails etc.)
must be kept out of reach of children as these parts are
potentially dangerous. Small parts can be swallowed and there
is a danger of plastic sheeting causing suffocation.

Ventilation

+ The induction hob is equipped with a ventilator. The ventilator
switches on or off automatically. If the temperature produced
by the electronic device exceeds a certain level, the ventilator
turns on in low speed. In case the induction hob is being used
intensively, the ventilator switches to a higher speed. If the
electronics was cooled sufficiently, the ventilator reduces the
speed and switches off automatically.

+ Clearance between the induction hob and kitchen furniture or
built-in units must provide for sufficient ventilation of the
induction hob.

+ If the power level of a cooking zone is automatically raised or
lowered (see section on thermal cut-off device) it is likely that
the cooling system does not cool sufficiently. In this case we
recommend that the back wall of the bottom kitchen unit in the
area of the worktop cut-out be opened and that the front
transverse strip of the unit be removed over the entire width of
the appliance in order to promote the circulation of air.
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In order to better ventilate the hob, an air gap of 20 mm should be
left at the front.

Installation

Important information
+ Avoid excessive thermal development from below e.g. from a
baking oven without a cross flow cooling device.

+ The induction hob may not be used when pyrolysis operation
is taking place in a built-in oven.

+ When installing the appliance on top of a drawer it is essential
to ensure that no sharp items are stored in the drawer since
these could become bent on the underside of the hob and
prevent the drawer from being opened and closed.

+ If a shelf has been inserted underneath the hob, there must be
a clearance of at least 20 mm to the underside of the hob in
order to ensure that the hob is sufficiently ventilated.

+ The hob may not be installed above refrigerators, freezers,
dishwashers, washing machines or dryers.

+ To avoid danger of fire, make sure that no combustible objects
which could easily catch fire or become deformed on exposure
to heat are directly next to or under the surface.

Sealing of the hob
Before installation, correctly insert the sealing unit delivered with
the hob.

+ No liquids may penetrate between the edge of the hob and the
worktop or between the hob and the wall and come into
contact with any electrical appliances.

+ When installing a hob into an uneven worktop, e.g. with a
ceramic or similar covering (tiles etc.), the seal on the hob is to
be removed and the seal between the hob and worktop made
with plastic sealing materials (putty).

* The hob must under no circumstances be sealed with
silicone sealant! This would make it impossible to remove the
hob at a later date without damaging it.

Working surface cut-out

Cut out the worktop recess accurately with a good, straight saw
blade or recessing machine. The cut edges should then be
sealed so that no moisture can penetrate.

The area is cut out as illustrated. The glass ceramic hob must
have a level and flush bearing. Any distortion may lead to
fracture of the glass panel. Make sure that the sealing of the hob
is properly seated.
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Instructions for assembly

Dimensions in mm

®
300

490 #10

i

50
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Drive the clips into the worktop cut-out at
the intervals indicated. It is not necessary
to adjust the height due to the horizontal
stop.

Important: The horizontal drive of the clips
must be flush with the worktop (avoid the
risk of fractures).

Position the hob according to the
illustration on the left side (a), align it (b)
and insert the clips (c).

Screws may be used to fasten the clips.

Important:

There is a risk of breakage if the hob is
canted or subjected to stress during
installation!

() Minimum distance to adjacent walls
(2) Cut-out dimension

(3) Outer dimensions of the hob

(@) Cable routing in rear wall

() Installation height

Bracket jr /7
h‘

Insert the hob and align it.

From the bottom, insert the brackets with
screws in the holes provided for fastening
the brackets, align the brackets and screw
them tight.

Tighten the screws with a hand screw
driver only; do not use a battery-operated
screw driver.

In the case of thin worktops make sure
that the brackets are correctly positioned.
A metric screw must be used on the
bracket to balance it.

Important:

There is a risk of breakage if the hob is
canted or subjected to stress during
installation!

() Minimum distance to adjacent walls
(2 Cut-out dimension

(3) Outer dimensions of the hob

(@) Cable routing in rear wall

(5 Installation height



Instructions for assembly

Electrical connection

* The electrical connection must be carried out by a
qualified electrician who is authorised to carry out such
work!

+ Statutory regulations and the connection specifications issued
by the local power supply company must be strictly observed.

+ When connecting the appliance it must be ensured that there
is a device which makes it possible to disconnect it from the
mains at all poles with a contact opening width of at least
3 mm. Line-protecting switches, fuses or contactors are
suitable cut-out devices.

When connecting and repairing the appliance disconnect it
from the electricity supply with one of these devices.

+ The earth wire must be sufficiently long so that if the strain
relief fails, the live wires of the connecting cable are subjected
to tension before the earth wire.

+ Any superfluous cable must be removed from the installation
area beneath the appliance.

+ Make sure that the local mains voltage is the same as the
voltage on the rating label.

+ Full protection against accidental contact must be ensured on
installation.

* Attention: Incorrect connection may result in the power
electronics unit being destroyed.

Power supply

Mains voltage: 220-240V ~, 50/60 Hz
Component rated voltage: 220-240V

No mains cable present in the factory

+ To connect the appliance, unscrew the cover of the connection
socket on the underside of the appliance in order to be able to
access the terminal. After connecting the appliance, replace
the cover and secure the connection cable with the strain relief
clamp.

* The connection cable must be at least H05 RR-F.

Mains cable available in the factory

+ The hob has been fitted with a temperature-resistant
connection cable in the factory.

+ Connection to the mains is carried out in accordance with the
circuit diagram, unless the connection cable is already fitted
with a plug.

+ If the mains cable of this appliance is damaged it will need to
be replaced with a special connection cable. In order to avoid
any risks, this must be carried out by the manufacturer or his
Customer Service.

Technical data

Hob dimensions
height/ width/ depth . .. . .. .. mm | 55x300x520
Cooking zones |
front .............. dem/kW |16/ 1.4 T
back............... @ecm/kW |16/ 1.4 (2.0)* e

.
Hobtotal ................ kW | 3.75 + max (fan and filter)

* Power when the power boost function is activated

Putting the appliance into operation

Once the hob has been installed and the power supply has been
provided (mains connected) an automatic test of the controls will
be carried out and information for Customer Service will be
indicated.

Important: No items may be on the touch control sensor keys
when the appliance is being connected!

Briefly wipe over the surface of the hob with a sponge and soapy
water and then dry with a clean cloth.
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Likvidacia obalu

Prepravny obal likvidujte podla moZnosti s ohfadom na Zivotné
prostredie.  Privedenie  obalovych materidlov spat do
materialového kolobehu $etri suroviny a redukuje vznik odpadu.

Likvidacia starych pristrojov

Symbol na vyrobku alebo na jeho obale
upozorfiuje na to, ze s tymto vyrobkom sa
nezaobchadza ako s normalnym doméacim
odpadom, ale musi sa odovzdat' v zbernom
stredisku pre recyklaciu elektrickych a
elektronickych pristrojov.

Svojim prispenim k spravnej likvidécii tohto
vyrobku chranite Zivotné prostredie a zdravie svojich blizkych.
Nespravna likvidacia ohrozuje Zzivotné prostredie a zdravie.
Dalsie informacie o recyklacii tohto vyrobku dostanete na Vagom
obecnom/mestskom Urade, u Va3ej organizicie odpadového
hospodarstva alebo v predajni, kde ste vyrobok kupili.

Pouzitie na uréeny ucel
Varny panel sa mbéze pouzivat len na pripravu jedal
v domacnosti a podobnych oblastiach. Podobnymi oblast’ami su:

— Pouzitie v predajniach, kancelariach a podobnom pracovnom
prostredi

— Pouzitie v polnohospodarskych podnikoch

— Pouzitie zakaznikmi v hoteloch, moteloch a inom typickom
obytnom prostredi

— Pouzitie v penzionoch s rafajkami
Nesmie sa pouzivat' v rozpore s uréenim a pouzivanie je mozné
iba pod dohfadom.

Tu najdete...

Precitajte si, prosim, starostlivo informacie v tomto zoSite
predtym, nez uvediete svoj varny panel do prevadzky. Najdete tu
dolezité bezpe€nostné pokyny, pokyny na pouzivanie,
starostlivost’ a Udrzbu pristroja, aby ste z Vasho pristroja mali
dlhotrvajuce poteSenie.

Ak by sa niekedy vyskytla porucha, najprv si pozrite kapitolu ,Co
robit’ pri problémoch?“ MenSie poruchy ¢asto mozete odstranit’
sami a uSetrit’ tym zbytocné servisné naklady.

Tento navod starostlivo uschovajte. Odovzdajte tento navod na
pouzite a montdz novym majitefom pre informaciu a
bezpecénost'.
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Bezpeénostné pokyny a upozornenia

Pre zapojenie a ¢innost’

* Pristroje  sU konStruované podfa prisluSnych
bezpec€nostnych ustanoveni.

* Pripojenie na siet’, udrzbu a opravy pristrojov smie
vykonavat’ len autorizovany odbornik podla platnych
bezpe€nostnych ustanoveni. Neodborne vykonané
prace ohrozuju Vasu bezpeénost'.

* Ked sa napdjacie vedenie tohto pristroja poskodi,
musi ho vymenit’ vyrobca alebo jeho zakaznicky
servis alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa
zabranilo ohrozeniam.
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* Pristroj sa nesmie prevadzkovat s externymi
spinacimi hodinami alebo s externym systémom
dialkového riadenia.

Pre varny panel vSeobecne

+ Kvoli velmi rychlej reakcii pri nastaveni vysokého
varného stupna neprevadzkujte indukény varny
panel bez dozoru!

* Pri vareni si uvedomte vysoku rychlost’ ohrevu
varnych zén. Zabrante vyvareniu obsahu z hrncov,
pretoze pritom dochadza k nebezpecenstvu
prehriatia hrncov!



Nekladte prazdne hrnce a panvice na zapnuté varné
zony.

Pozor pri pouzivani dvojstennych hrncov. Z
dvojstennych hrncov sa méze obsah nepozorovane
vyvarit'! Toto nasledne vedie k poSkodeniu hrnca a
varného panelu. Za takéto poSkodenia sa neprebera
zaruka!l

Po pouziti varni zénu bezpodmienecne vypnite
tlaCidlom minus a nie iba rozpoznavanim hrnca.
Prepalené tuky a oleje sa mézu samy vznietit’. Jedla
s tukmi a olejmi pripravujte len pod dohladom.
Zapalené tuky a oleje nikdy nehaste vodou! Vypnite
pristroj a nasledne opatrne zakryte plamene
napriklad pokrievkou alebo dekou na hasenie.
Sklokeramicka plocha je velmi odoIna. Zabrarite vSak
padu tvrdych predmetov na sklokeramicku plochu.
Bodové razové zat'azenia mézu viest’ k prasknutiu
varného panela.

Pri puklinach, trhlinach, prasklinach alebo inych
poSkodeniach sklokeramiky dochadza k riziku
zasiahnutia elektrickym prudom. Zariadenie okamzite
odstavte z prevadzky. Ihned vypnite domovu poistku
a zavolajte Sluzby zakaznikom.

Ak by sa varny panel pre poruchu senzorového
riadenia uz nedal vypnuat’, ihned vypnite domovu
poistku a zavolajte Sluzby zakaznikom.

Pozor pri praci s domacimi spotrebi¢mi! Napajacie
vedenia nesmu prist’ do styku s horicimi varnymi
zonami.

Nebezpe€enstvo  poziaru: nikdy nenechavajte
predmety na varnej ploche.

Sklokeramicky varny panel sa nesmie pouzivat' ako
odkladacia plocha.

Nekladte na varné zény hlinikovu féliu, resp. umelu
hmotu. Nedavajte do blizkosti horucej varnej zény
ni¢, ¢o sa mbze topit, napr. umelé hmoty, féliu a
najma nie cukor a jedla s vysokym obsahom cukru.
Na zabranenie poskodeniam cukor eSte v horucom
stave ihned Uplne odstrante zo sklokeramického
varného panelu Specialnou Skrabkou na sklo.

Kovové predmety (kuchynsky riad, pribor ...) sa nikdy
nesmu odkladat' na indukény varny panel, lebo by
mohli zostat’ horuce. Nebezpe€enstvo popalenial
Nekladte priamo pod varny panel horfavé, lahko
zapalné alebo deformovatelné predmety.

Kovové predmety, ktoré sa nosia na tele, sa mozu v
bezprostrednej blizkosti indukéného varného panela
zohriat’ do horuca. Pozor, nebezpecenstvo
popalenia.

Netyka sa to nemagnetickych predmetov (napr. zlaté
alebo strieborné prstene).

Na varnych zénach nikdy nezohrievajte zatvorené
plechovky konzerv a viacvrstvové obaly. V dosledku
privodu energie by mohli explodovat’!

(8K

+ Senzorové tlacidla udrziavajte v Cistote, pretoze
pristroj by mohol neistoty rozpoznat' ako prstovy
kontakt. Nikdy nekladte na senzorové tlacidla
predmety (hrnce, utierky na riad atd’.)!

Ak z hrncov vykypi obsah aZ na senzoroveé tlacidla,
stlacte vypinacie tlacidlo.

* Horuce hrnce a panvice nesmu prekryvat’ senzorové
tlaCidla. V takomto pripade sa pristroj automaticky
vypne.

+ Velké hrnce pouzite podfa moznosti na zadnych
varnych zdénach, aby sa senzorové tladidla
neohrievali prili§ silno (prehriatie Touch-Control;
chybové hlasenie E2).

+ Ak sa v byte nachadzaju domace zvierata, ktoré by
sa mohli dostat’ k varnému panelu, je potrebné
aktivovat’ detsku poistku.

+ Ak sa zabudované sporaky prevadzkuju s pyrolyzou,
nesmie sa pouzivat’ indukény varny panel.

+ Sklokeramicky varny panel sa nesmie v Zziadnom
pripade Cistit’ pristrojom na parné Cistenie ani
podobnym!

Pre osoby

+ Tieto pristroje mdzu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so zniZzenymi telesnymi, senzorickymi alebo
duSevnymi  schopnostami  alebo  nedostatkom
skusenosti a/alebo vedomosti v tom pripade, ak bude
na ne dohliadat’ ind osoba, alebo ak od nej dostali
pokyny tykajuce sa bezpe€ného pouzivania pristroja
a porozumeli nebezpelenstvam vyplyvajucich z
pouZivania tohto pristroja. Deti sa nesmu hrat' s
pristrojom. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat' deti
bez dozoru.

+ Povrchy ohrievacich a varnych miest sa pri
prevadzke zohrievaju. Z tohto dévodu je zasadne
potrebné zamedzit' pristup malym det'om.

* Pouzivat sa smu len ochranné mriezky dosky
sporaka alebo kryty dosky sporaka od vyrobcu dosky
sporaka alebo ochranné mriezky dosky sporaka
alebo kryty dosky sporaka schvalené vyrobcom v
navode na pouzitie dosky sporaka. PouZitie
nevhodnych ochrannych mriezok dosky sporaka
alebo krytov dosky sporaka mdze mat' za nasledok
Urazy.

« Osoby s kardiostimulatormi alebo implantovanymi
inzulinovymi pumpic¢kami sa musia uistit’, Ze ich
implantaty nie sU nepriaznivo  ovplyviiované
indukénym varnym panelom (frekvenéné pasmo
indukéného varného panela je 20-50 kHz).
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Popis pristroja
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Dekor sa mbze od vyobrazeni odliSovat'.

Indukéna varna zdéna vpredu
Indukéna varna zéna vzadu
Sklokeramicky varny panel
Ovladaci panel Touch-Control
Zapinacie/vypinacie tlacidlo
Tlagidlo vyberu varnej zény

S L R

Symbol priradenia pozicie varnej zény na sklokeramickom
varnom paneli

8. Tlacidlo plus (zvySenie) / Tlagidlo minus (znizenie)
9. Indikacia varného stupna

10. Symbol funkcie asovaca

11. Kontrolka: svieti pri funkcii Easovaca

Varny panel s ovladanim ventilatora

12. Zapinacie/vypinacie tla€idlo pre ventilator
13. Tlacidlo minus/plus pre ventilator

14. Indikator ventilatora

Obsluha senzorovymi tladidlami

Obsluha sklokeramického varného panela prebieha pomocou
senzorovych tlacidiel Touch-Control. Senzorové tlacidla funguju
nasledujucim spdsobom: 3$pickou prsta sa kratko dotknite
symbolu na sklokeramickom povrchu. Kazdé spravne stlacenie
potvrdi zvukovy signal. Dalej sa senzorové tlagidlo Touch-
Control oznaCuje ako ,tlacidlo®.
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Zapinacielvypinacie tla¢idlo (1) (5)
Tymto tlacidlom sa zapina a vypina cely varny panel. Toto
tlacidlo je takpovediac hlavnym vypinaGom.

Tlacidlo vyberu varnej zény; napr. vpredu = (6)

Stlatenim jedného z tlacidiel vyberu varnej zony, ktoré su k
dispozicii, sa vyberie varna zéna, pre ktoru sa nasledne da
nastavit’ varny stupefl pomocou tladidla plus alebo tlacidla
minus.

Tlacidla minus — /tlacidla plus + (8)

Tymito tlagidlami sa vykonavaju nastavenia varnych stupfiov,
vypinacej automatiky a signalnych hodin. Tladidlom minus sa
indikovana hodnota zniZi, tlacidlom plus zvysi.

Varny panel s ovladanim ventilatora

Zapinaciel/vypinacie tla¢idlo él? (12) a tlacidlo minus/plus
pre ventilator (13)

Pomocou tychto tlacidiel sa ovlada ventilator (odsava¢ vyparov)
Mb&Ze sa ovladat’ nezavisle od varného panelu.

Indikator ventilatora Ey’ H (14)
A s Stupei ventilatora
11110 W Dobeh ventilatora



Ovladanie

Varny panel

Varné plocha je vybavena induk&nym varnym panelom. Indukéna
cievka pod sklokeramickou varnou plochou vytvara
elektromagnetické striedavé pole, ktoré prenikd sklenou
keramikou a na dne riadu indukuje prud, produkujuci teplo.

Pri indukénej varnej zone sa teplo neprenaSa z ohrievacieho
prvku cez varnu nadobu na pripravované jedlo, ale potrebné
teplo sa pomocou indukénych pradov vyraba priamo vo varnej
nadobe.

Vyhody indukéného varného panelu

— Varenie, Setriace energiu priamym prenosom energie na
hrniec (je nevyhnutny vhodny riad z magnetického materialu),

— zvySena bezpelnost, pretoze energia sa prenasa len pri
postavenom hrnci,

— prenos energie medzi indukénou varnou zénou a dnom hrnca
s vysokou ucinnost'ou,

— vysoka rychlost' ohrevu,

— nebezpedenstvo popélenia je malé, pretoze varnu plochu
zohrieva len dno hrnca, vykypena strava sa nepripali,

— rychla, jemna regulacia privodu energie.

Rozpoznavanie hrnca '_J

Ak pri zapnutej varnej zéne nestoji na varnej zne Ziaden alebo
len prili§ maly hrniec, nedochadza k prenosu energie.
Upozorfiuje na to symbol Y na ukazovateli varného stupiia.

Ak sa na varnu zénu polozi vhodny hrniec, zapne sa nastaveny
stupeft a rozsvieti sa ukazovatel varnych stupfiov. Ked sa
nadoba odstrani, prerusi sa privod energie, na ukazovateli
varnych stupfiov sa objavi u

Ak su na paneli polozené mensie hrnce alebo panvice, pri
ktorych sa v8ak eSte Rozpoznavanie hrncov zapne, odovzda sa
iba tolko vykonu, kofko tieto hrnce potrebuju.

Hranice rozpoznavania hrnca

Priemer varnej zény Odporuéany minimalny
(mm) priemerdna hrnca (mm)

160 110

160 P 110

Kuchynsky riad nesmie mat’” mensi priemer ako urcity priemer
dna, pretoZe sa indukcia nezapne. Hrniec umiestfiujte vzdy do
stredu varnej zdny, aby ste dosiahli najlepsSiu U¢innost'.
Délezité: V zavislosti od kvality hrnca sa méZe lisit’ potrebny
minimalny priemer na aktivovanie rozpoznavania hrnca!
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Obmedzenie prevadzkovej doby

Indukény varny panel ma automatické obmedzenie prevadzkovej
doby.

Nepretrzitd doba pouZivania kazdej varnej zény je zavisla od
zvoleného varného stupna (pozri tabulku).

Predpokladom je, Ze po€as doby pouzivania sa nevykona Ziadna
zmena nastavenia varnej zony.

Ked sa aktivuje obmedzenie prevadzkovej doby, varna zéna sa
vypne, zaznie kratky zvukovy signél a na indikacii sa objavi H.
Vypinacia automatkka mé& prednost’ pred obmedzenim
prevadzkovej doby, tj. varna zéna sa vypne az vtedy, ked
uplynie &as vypinacej automatiky (napr. je mozna vypinacia
automatika na 99 minut pri varnom stupni 9).

Nastaveny Obmedzenie prevadzkovej doby
varny stupen v hodinach
1,2 6
3,4 5
5 4
6,7,8,9 1,5

Iné funkcie

Pri dlhom alebo su¢asnom stlaceni jedného alebo viacerych
senzorovych tlaidiel (napr. kvéli hrncu omylom poloZzenému na
senzorové tlacidla) nenastane Ziadna spinacia funkcia.

Zaznie zvukovy signal a zobrazi sa ERO03. Po niekolkych
sekundach sa pristroj vypne. Odstrarite predmet zo senzorovych
tlacidiel.

Ochrana pred prehriatim (indukcia)

Pri dlh§om pouZivani varnej plochy na pIny vykon sa elektronika
pri vysokej teplote miestnosti uz nedokéZe chladit’ v potrebnom
rozsahu.

Aby v elektronike nedochadzalo k prili§ vysokym teplotam, vykon
varnej zény sa prip. samocinne znizi.

Ak by sa pri normalnom pouzivani varnej plochy a normalnej
teplote miestnosti Casto zobrazovalo E2 alebo ER21, chladenie
pravdepodobne nie je dostatocné.

Pri¢inou mdzu byt' chybajuce chladiace otvory v nabytku.

Prip. skontrolujte zabudovanie (pozri kapitolu Vetranie).
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Ovladanie

Riad pre indukény varny panel

Varna nadoba, pouzivana na indukénej varnej ploche, musi byt
z kovu, mat’ magnetické vlastnosti a dostato¢nt plochu dna.

Pouzivajte len hrnce s dnom vhodnym na indukény ohrev.

Vhodné varné nadoby Nevhodné varné nadoby

Emailové ocelové nadoby
s hrubym dnom

Nadoby z medi,
nehrdzavejlcej ocele,
hlinika, Ziaruvzdorného
Liatinové nadoby s emailovymi | skla, dreva, keramiky, resp.
dnami terakoty

Nadoby z nehrdzavejlcej
viacvrstvovej ocele,
nehrdzavejlce;j feritovej ocele,
resp. hlinika so Specialnymi
dnami

Takto mozete zistit’ vhodnost’ nadoby:

Vykonajte dolu popisany magneticky test alebo sa uistite, Ze
nadoba ma znacku o vhodnosti na varenie s indukénym pradom.
Magneticky test:

Priblizte magnet ku dnu VaSej varnej nadoby. Ak je prit'ahovany,
mozete varnu nadobu pouzivat' na indukénej varnej ploche.

\'@//
@
Upozornenie:

Pri pouzivani hrncov, vhodnych na indukény ohrev, od niektorych
vyrobcov, sa mobzu vyskytnit' zvuky, ktoré vyplyvaju z
konstrukcie tychto hrncov.

nespravne nespravne

I
;

nespravne

L "3)

Nespravne: dno riadu je vyklenuté. Teplota sa neda spravne
zistit’ elektronikou.

Spravne: dobry riad na varenie!

optimélne

|
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Tipy na Setrenie energiou

Dalej najdete niekolko doleZitych pokynov na efektivne
zaobchadzanie s Vasim novym indukénym varnym panelom a
riadom na varenie z hladiska Setrenia energiou.

+ Priemer dna hrnca by mal byt' rovnaky ako priemer varnej
zony.

* Pri nakupe hrncov si uvedomte, ze Casto sa udava horny
priemer hrnca. Tento je vacSinou vacsi ako dno hrnca.

+ Tlakové hrnce su pre uzavrety priestor na dusenie a pretlak
obzvlast’ asovo a energeticky nenaroéné. Z dévodu kratkeho
¢asu dusenia sa Setria vitaminy.

+ Dbajte vzdy na dostatok tekutiny v tlakovom hrnci, pretoZe pri
vyvareni obsahu z hrnca by sa varna zéna a hrniec mohli
poskodit’ v désledku prehriatia.

* Hrnce na varenie podla moznosti vzdy prikryte vhodnou
pokrievkou.

* Na kazdé mnozstvo jedla by sa mal pouzit' spravny hrniec.
Velky, sotva naplneny hrniec si vyZaduje vela energie.

Varné stupne

Ohrevny vykon varnych zén sa da nastavit vo viacerych
stupfioch. V tabulke najdete priklady pouZitia jednotlivych
stupfiov.

Varny stupen Vhodny na
0 Vlypinacia poloha, vyuZitie zvySkového
tepla
1-2 Pokracujuce varenie menSich mnozstiev
(najnizsi vykon)
3 Pokracujuce varenie
4-5 Pokracujuce varenie vefkych mnozZstiey,
pokradujlce prazenie vacsich kusov
6 PraZenie, priprava zaprazky
7-8 PraZenie
9 Pociato¢na faza varenia, poCiatoéna faza
prazenia, prazenie
P Stuperi Power (najvyssi vykon)

Pri hrncoch na varenie bez pokryvky sa musi prip. zvolit’ vysSi
varny stupen.

Indikacia zvySkového tepla

Sklokeramicky varny panel je vybaveny indikaciou ’
zvy$kového tepla H. h
Pokial po vypnuti svieti H, d& sa zvySkoveé teplo vyuZit’

na rozpust'anie a udrZiavanie teploty pokrmov.

Po zhasnuti pismena H méZe byt varna zéna eSte horlca.
Jestvuje nebezpelenstvo popalenia!

Pri indukénej varnej zéne sa nezohrieva sklena keramika priamo,
ale sa zohrieva len spatnym teplom nadoby.



Ovladanie
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tlacidla vyberu varnej zény
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Ovladanie tlacidiel

Pri ovladani, ktoré je tu popisané, sa oakava po stlaceni tlagidla (vyberu)
nasledné stlacenie dalSieho tlacidla.

Stlac¢enie dalSieho tlacidla sa musi uskutocnit’ zasadne do 10 sektind, inak
vyber zhasne.

Tlagidla plus / minus sa mozu stlacat’ jednotlivo alebo drzat’ permanentne
stlatené.

Zapnutie varného panela a varnej zény

1. Zapinacie/vypinacie tladidlo () stlacajte tak diho, kym indikacie
varného stupria neukazuju 0. Ovladanie je pripravené na prevadzku.

2. Nasledne stlacte tlacidlo vyberu varnej zény (napr. = pre varnd zénu
vpredu). Zvoleny ukazovatel varnych stupfiov jasno svieti.

3. Pomocou tlacidla plus + alebo tlacidla minus — zvolte varny
stupen.
Pomocou tlagidla Plus sa zapne varny stuperi 1, pomocou tlagidla Minus
varny stupen 9.

4. Hned potom postavte na varni zénu riad na varenie vhodny na
indukény ohrev. Rozpoznavanie hrncov zapne indukénd cievku.
Nadoba sa nahreje.

Kym sa na varnu zénu nepostavi kovovy hrniec na varenie, neobjavi sa
symbol Y/ .

Z bezpecnostnych dévodov sa varna zéna bez hrnca po 10 minutach
vypne. K tomu si pozrite kapitolu ,Rozpoznavanie hrncov.

Na sucasné varenie na inych varnych zénach opakovane vykonajte body 2
az 4.

Vypnutie varnej zény

5. Stlatte pozadované tlacidlo vyberu varnej zény (napr. = pre varnd zénu
vpredu). Zvoleny ukazovatel varnych stupfiov jasno svieti.

6. a) Viackrat stlate tla¢idlo minus — , kym ukazovatel varného stupria
neukazuje 0 alebo

6. b) Stlatte zapinacie/vypinacie tlacidlo (D Vypne sa cely varny panel
(vypnu sa vSetky varné zoény).

Vypnutie varného panela

7. Stlaéte zapinacie/vypinacie tlagidlo (1). Varny panel sa Uplne vypne
nezavisle od nastavenia.
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Ovladanie (SK)

Stupen Power P (varné zény s Power)

% —PO\INer- Stuperi Power poskytuje indukénym varnym zdénam pridavny vykon. Je
| mozné rychlejSie nechat' zovriet' vacSie mnozZstvo vody. Stupenn Power

| pracuje 5 minut, nasledne sa prepne spat’ na varny stuper 9.
I 1.

Zapnite varny panel.

- _Q\ N 2. Nasledne stlactte tla¢idlo vyberu varnej zény (napr. = pre varnu zénu
vzadu). Zvoleny ukazovatel varnych stupriov jasno svieti.
3. Stlacte raz tlacidlo minus — pre nastavenie najvy$Sieho varného
'-, stupnfia 9.
Q + -> -’ 4. Stlacte raz tlacidlo plus + pre aktivovanie stupna Power. Indikacia
varného stupfia zobrazuje jedno P.

- 5. Po 5 minutach sa stupefi Power automaticky vypne. P zhasne a varny
l_’ stupen sa prepne spat’ na 9.

+ ->
Q Upozornenie:

+ Pre skorSie vypnutie stupfia Power stlacte tlagidlo minus.

- + Pozor, nebezpecenstvo prehriatia! Na stupni Power nezohrievajte olej/
[N} fritovaci tuk.

Detska poistka L

-

g

ad

Detska poistka ma zabranit' tomu, aby deti omylom alebo Umyselne zapli
varny panel. Za tymto u€elom sa uzamkne ovladanie.
Zapnutie detskej poistky
+ 1. Stlaéte zapinacielvypinacie tlagidlo () na zapnutie varného panela.
T,'_-,' @@ [:} 2. Hned potom stlatte sucasne tlacidlo minus — a tlacidlo vyberu
I varnej zony vzadu =,
+ 3. Nasledne stlacte tlacidlo vyberu varnej zény vzadu = na aktivaciu
detskej poistky.
- + Na indikaciach varnych stuprfiov sa objavi L ako Child-Lock; oviadanie je
- L-O' ] =) uzamknuté a varny panel sa vypne.
U -
@ Child-Lock Vypnutie detskej poistky

4. Stlacte zapinacie/vypinacie tlacidlo (D

5. Hned potom stlaéte sucasne tladidlo minus — a tlacidlo vyberu
varnej zoény vzadu =-.

4. 6. Nasledne stlatte tladidlo minus — na vypnutie detskej poistky.
L zhasne.

ZruSenie detskej poistky len na jedno varenie

o

o

+ Predpoklad: Detska poistka je zapnuta podla bodu 1-3.
n @ - + Stlaéte zapinacie/vypinacie tlagidlo (7).
U (D Ll@ ¢ Hned potom stlaéte si¢asne tlacidlo minus — a tlacidlo vyberu varnej
]‘ zo6ny vzadu =-.
+ Po zhasnuti L méZe pouzivatel zapnut’ varna zénu.
+ + Po vypnuti varného panela je detska poistka znovu aktivna (zapnuta).
. {Cl\ n -}X Upozornenie
— L]
= @ u— Pri vypadku siete sa zapnuta detska poistka nedeaktivuje, t. j. zostane

zachovana (aktivovana).
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nastavenych 12 minut

(8K

Vypinacia automatika (éasovaé) ©

Pomocou vypinacej automatiky sa kazda zapnutd varna zéna po
nastavitelnom ¢ase automaticky vypne. Daju sa nastavit’ ¢asy varenia od 01
do 99 minut.

1.

Zapnite varny panel. Zapnite jednu alebo viaceré varné zony a zvolte
pozadované varné stupne.

Tlacidlo plus + a tladidlo minus — stlacajte siCasne dovtedy, kym
sa nerozsvieti kontrolka (desatinnad Ciarka) pozadovanej varnej zony.
Zadné ukazovatele varnych stupfiov ukazuju 00, predné sa vypnu.

Hned potom pomocou tladidla plus + alebo tladidla minus —
zadajte €as varenia.

Na naprogramovanie vypinacej automatiky pre dalSiu varnd zénu
stlacajte tla€idlo plus + a tladidlo minus — sucasne dovtedy, kym
sa nerozsvieti kontrolka (desatinna Ciarka) prisluSného ukazovatefla
varnych stupriov.

Po uplynuti asu sa varna zéna vypne. Zaznie Casovo obmedzeny
zvukovy signal, ktory sa da vypnut' stlaenim lubovolného tlagidla (s
vynimkou zapinacieho/vypinacieho tlacidla).

Upozornenie

Na kontrolu uplynutého ¢asu (vypinacia automatika) sucasne stlacajte
tladidlo plus + a tlacidlo minus — dovtedy, kym sa nerozsvieti
kontrolka (desatinna Ciarka) prislusného ukazovatela varnych stupriov.
Indikovana hodnota sa da odCitat’ a zmenit'.

PredCasné vymazanie vypinacej automatiky: Zvolte prislusnd varnu zénu a
tlacidlom minus — nastavte 0.

Signalne hodiny (minttky) ©
(varna zéna vypnuta)

1.
2.

Zapnite varny panel.

Stlacte sucasne raz tlacidlo plus + a tlacidlo minus — . Zadné
ukazovatele varnych stuprfiov ukazuju 00. Predné ukazovatele varnych
stupfiov sa vypnu.

Hned potom pomocou tladidla plus + alebo tlaéidla minus —
nastavte as v minutach.

Po uplynuti ¢asu zaznie ¢asovo obmedzeny zvukovy signal, ktory sa da
vypnut’ stlatenim lubovolného tlacidla (s vynimkou Vypinacieho tlacidla).

Upozornenie:

Signalne hodiny zostavaju v prevadzke aj vtedy, ked je sklokeramicky
varny panel vypnuty.
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Ovladanie
Varny panel s ovladanim ventilatora
Pouzitie ventilatora
_| Na ovladacom paneli Touch Control sa vpravo nachadzaju tladidla pre
| o " ventilator.
-
cgﬁ Zapnutie a vypnutie ventilatora
-
. 1. Stlaéte zapinacie/vypinacie tlacidlo él? (cca1s)
-0 - _:
2. Stlatte tlagidlo plus + ventilatora.
Nasledne sa moze stladenim tladidla plus + alebo minus — zvolit
pozadovany vykonovy stupeni 1, 2, 3 alebo 4. Svieti symbol pre ventilator
Stupeni 4 zostane zapnuty 10 minGt, nasledne sa prepne spat’ na varny

\
c

stupen 3.
Na vypnutie stlacte tla¢idlo minus — ventilatora, kym sa nezobrazi 0.

-—
w

|
)~
o
l-|_|

% At =
) B
3 TA + = [
Dobeh ventilatora
Dobeh ventilatora sa pouziva po vareni na odstranenie zapachu z varenia.
min — Okrem toho sa vysusia filtre vo ventilatore.
- | O
= Nastavenie dobehu ventilatora
Stgasne stlatte tlagidlo plus + a minus — ventilatora. Je nastaveny
dobeh ventilatora 10 minut. Svieti symbol pre dobeh min .

QT_\:I%
1.
2.
nastavi 60 minut.

Opatovnym sléasnym stladenim tladidla plus + a minus — sa
Opéatovnym sucasnym stlagenim sa vypne dobeh.

T
N
(|

|
w
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Cistenie a starostlivost’

A

+ Pred Cistenim varny panel vypnite a nechajte vychladnut'.

+ Sklokeramicky varny panel sa nesmie v Ziadnom pripade Cistit’
pristrojom na parné Cistenie ani podobnym!

+ Pri Cisteni dbajte na to, aby sa zapinacie/vypinacie tlacidlo
utieralo len kratko. Tym sa zabrani nechcenému zapnutiu!

Sklokeramicky varny panel

Doélezité! Nikdy nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky, ako
napr. hrubé prostriedky na drhnutie, abrazivne Eisti€e hrncov,
odstrariovace hrdze a 8kvfn atd.

Cistenie po pouziti

1. Cely varny panel Cistite vzdy vtedy, ked je zneCisteny -
najlepSie po kazdom pouZiti. PouZivajte vlhku handru a trochu
prostriedku na ruéné umyvanie riadu. Potom vytrite varny panel

Cistou utierkou do sucha tak, aby na povrchu nezostali Ziadne
zvysky Cistiaceho prostriedku.

Tyzdenna starostlivost’

2. Raz za tyzden dokladne vycistite a oSetrite cely varny panel
beznymi Eistiacimi prostriedkami na sklokeramiku.
Bezpodmienecne dodrzte pokyny prisluSného vyrobcu.

Cistiace prostriedky vytvaraju pri nana$ani ochranny film, ktory
pbsobi odpudivo na vodu a necistoty. VSetky neistoty zostavaju
na fime a nasledne sa daju lahSie odstranit. Potom plochu
vytrite do sucha Cistou utierkou. Na povrchu nesmu zostat’
Ziadne pozostatky Cistiacich prostriedkov, pretoze pri zohriati
pbsobia agresivne a menia povrch.

Specialne zneéistenia

Silné znecistenia a Skvrny (vapenaté Skvrny, perletovo lesklé
Skvrny) sa daju najlepSie odstranit, ked ma varny panel este
teplotu prijemnu na dotyk. Za tymto ucelom pouZivajte bezné
Cistiace prostriedky. Pritom postupujte tak, ako je popisané
v bode 2.

Vykypené jedla najprv namocte vihkou handrou a nasledne
odstrante zvySky nelistot Specialnou Skrabkou na sklo pre
sklokeramické varné panely. Potom plochu vycistite, ako je
popisané v bode 2.

Pripaleny cukor a roztavenu umelt hmotu odstrarite ihned -
eSte v horlicom stave - Skrabkou na sklo. Potom plochu vycistite,
ako je popisané v bode 2.

Zrnka piesku, ktoré pripadne padnd na varnt plochu pri
Skrabani zemiakov alebo Cisteni Salatu, mézu pri posuvani
hrncov spdsobit’ Skrabance. Preto dbajte na to, aby na povrchu
nezostavali ziadne zrnka piesku.

Farebné zmeny varného panela nemaju Ziaden vplyv na
funkénost’ a stabilitu sklokeramiky. Nejde pritom o poskodenie
varného panela, ale o neodstranené a preto pripalené zvysky.

Lesklé miesta vznikaju oderom dna hrncov, najma pri pouzivani
riadu na varenie s hlinikovym dnom alebo pouZivanim
nevhodnych Eistiacich prostriedkov. Daju sa len t'azko odstranit’
beznymi &istiacimi prostriedkami. Cistenie pripadne viackrat
opakujte. Pouzivanim agresivnych Cistiacich prostriedkov a
oderom dnami hrncov sa dekor €asom obrusi a vznikni tmavé
Skvrny.
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Co robit’ pri problémoch?

A

Nekvalifikované zasahy a opravy pristroja su nebezpecné,
pretoZe hrozi nebezpedenstvo zasiahnutia elektrickym pradom a
nebezpeCenstvo  skratu. Nevykonavajte ich v zaujme
zamedzenia telesnych Urazov a poSkodeni pristroja. Takéto
prace preto nechajte vykonavat’ len odbornika na elektriku, ako
napr. Technické sluzby zékaznikom.

Vsimnite si, prosim
Ak by sa na VaSom pristroji vyskytli poruchy, preverte podfa
tohto navodu na pouZitie, ¢i nedokaZete pri€iny odstranit’ sami.

Dalej najdete tipy na odstraiiovanie portch.

Poistky opakovane vypadavaju?
Zavolajte Technické sluzby zakaznikom alebo elektroinstalatéral

Indukény varny panel sa neda zapnut’?

* Neaktivovala sa poistka domovej inStalacie (poistkova
skrinka)?

* Je zapojeny napajaci kabel?
+ Je detska poistka zapnuta, t.j. zobrazuje sa L?

+ Nie su senzorové tla¢idla Ciastocne prekryté vihkou utierkou,
tekutinou alebo kovovym predmetom? Odstrante ich.

* Nepouzivate nespravny riad? Pozri kapitolu ,Riad pre
indukény varny panel”.

Zobrazi sa chybovy kéd ER03 a zaznie ¢asovo ohraniceny
trvaly zvukovy signal.

Ide o trvalé stladenie senzorovych tlacidiel Touch-Control
vyvretymi jedlami, riadom na varenie alebo inymi predmetmi.
Odstranenie: Vycistite povrch alebo odstrante predmet.

Zobrazuje sa chybovy kéd E2 alebo ER21?

Elektronika je prili§ horuca. Skontrolujte zabudovanie varného
panela, obzvlast' dbajte na dobré vetranie.
Pozri kapitolu Poistka proti prehriatiu.
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Zobrazuje sa chybovy kod U4007?

Varny panel je nespravne pripojeny. Ovladanie sa vypnepo 1sa
ozve sa trvaly zvukovy signal. Pripojte spravne siet'ové napatie.

Zobrazuje sa chybovy kéd (ERxx alebo Ex)?
Vyskytla sa technicka porucha. Zavolajte Sluzby zékaznikom.

Zobrazuje sa znak hrnca Ya
Bola zapnutd varnd zéna a varny panel oCakava, Zze na fiu

postavite vhodny hrniec (rozpoznavanie hrncov). Az potom sa
spusti vykon.

Znak hrnca Y sa nadalej zobrazuje, aj ked ste postavili
varnu nadobu?

Varna nadoba nie je vhodna na indukciu alebo ma prili§ maly
priemer.

Vydavaju pouzité varné nadoby zvuky?
Je to technicky podmienené; nepredstavuje to Ziadne
nebezpecenstvo pre indukEny varny panel, resp. nadobu.

Chladiaci ventilator dobieha aj po vypnuti?
To je normalne, pretoZe sa chladi elektronika.

Varny panel vydava zvuky (klikanie, resp. praskanie)?
Toto je technicky podmienené a neda sa vylucit'.

Ma varny panel trhliny alebo praskliny?

Pri puklinach, trhlinach, prasklinach alebo inych poSkodeniach
sklokeramiky dochadza k riziku zasiahnutia elektrickym pradom.
Zariadenie okamZite odstavte z prevadzky. lhned vypnite
domovu poistku a zavolajte Sluzby zakaznikom.

Pulzujuce spravanie pri vareni?
Indukéné ohrevné telesa mézu svoj vykon regulovat’ iba po urcity

nizsi varny stupen. Pod tymto varnym stupfiom zacne ohrevné
teleso pulzovat'.

To znamena, Ze sa indukéné ohrevné teleso na urcity ¢as zapina
a znova vypina v zavislosti od zvoleného varného stupfia. Toto
pulzujice spravanie je pocutefné a pri vareni je viditelné
prostrednictvom vystupovania a miznutia bubliniek na dne hrnca.
Pulzujuce spravanie pri vareni je pri ur€itych varnych stupfioch
normalne a nema negativne Ucinky na vysledok varenia.

Odstranenie:

Podla moznosti pouzivajte hrnce a panvice s hrubym dnom,
ktoré maju dobrd akumulaciu a rozdelovanie tepla.

Hrnce na varenie podla moznosti vzdy prikryte vhodnou
pokrievkou. Pri vareni bez pokrievky sa straca velmi vela
energie.



Navod na montaz

Bezpeénostné pokyny pre montéra
kuchynského nabytku

* Dyhy, lepidlo, resp. umelohmotné povrchy susediaceho
nabytku musia byt' odolné voci teplote (min. 75 °C). Ak dyhy a
povrchy nie su voci teplote dostatoéne odolné, mézu sa
deformovat’.

¢ Ochrana pred dotykom musi byt zaru€end pomocou
zabudovania.

+ Pouzitie zakon€ovacich list od steny z masivneho dreva na
pracovnej doske za varnym panelom je pripustné, pokial sa
dodrzZia minimalne vzdialenosti podfa montaZnych nacrtov.

+ Je potrebné dodrzat’ minimalne vzdialenosti drazkovych
vyrezov dozadu podla montazneho nacrtu.

+ Pri zabudovani priamo vedla vysokej skrine je potrebné dodrZat’
bezpe€nostn vzdialenost' najmenej 50 mm. Boc¢nd plocha
vysokej skrine musi byt’ oplastena tepelne odolnym materialom.
Z pracovno-technickych dévodov by v3ak vzdialenost mala byt
najmenej 300 mm.

+ Vzdialenost' medzi varnym panelom a odsavacom par musi
byt najmenej taka velkd, ako je zadané v ndvode na montaz
odsavaca par.

+ Obalové materialy (plastové fdlie, polystyrén, klince atd.)
musia byt odstranené z dosahu deti, pretoze tieto diely
predstavuju mozné zdroje nebezpefenstva. Malé Casti by
mohli byt prehltnuté a félie predstavuji nebezpecenstvo
zadusenia.

Vetranie

¢ Indukény varny panel je vybaveny ventilatorom, ktory sa
zapina a vypina automaticky. Ak teplota elektroniky prekro¢i
ur€itd  hraniént  hodnotu, spusti sa ventilator s malou
rychlost'ou. Ak sa indukény varny panel pouziva intenzivne,
prepne sa ventilator na vy3Siu rychlost. Ak je elektronika
dostatone vychladnuta, znizi ventilator svoju rychlost’ a
automaticky sa vypne.

+ Vzdialenost’ medzi indukénym varnym panelom a kuchynskym
nabytkom, resp. zabudovanymi spotrebi¢mi sa musi zvolit’ tak,
aby bol zaruc¢eny dostato¢ny privod vzduchu a odvetravanie
indukcie.

+ Ak vykon niektorej z6ny vari¢a Casto samocinne klesne, alebo
ak sa Uplne vypne (pozri kapitolu Ochrana pred prehriatim),
zrejme nie je zabezpelené dostatoéné chladenie. V takom
pripade sa odporuca otvorit' zadnu stranu spodnej skrine v
oblasti vyrezu pracovnych platniCiek, ako aj odstranit’ prednu
prieCkovu listu nabytku po celej Sirke varia, aby sa tak
zabezpecilo lepSie prudenie vzduchu.

L~
Na lepSie vetranie varného panela sa vpredu odporuca
vzduchova medzera 20 mm.
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Montaz

Délezité pokyny

+ Treba zamedzit’ nadmernému vyvinu tepla zospodu, napr. od
rury na pe€enie bez prie€neho vetraka.

+ Ak sa zabudované sporaky prevadzkuju s pyrolyzou, nesmie
sa pouzivat’ indukény varny panel.

+ Pri montazi nad zasuvkou treba dbat’ na to, aby sa v zasuvke
podla moznosti nenachadzali Ziadne ostré predmety. Tieto by
sa mohli vzprie€it' na spodnej strane variCa a zablokovat’
zasuvku.

+ Ak sa pod vari¢om nachadza dvojité dno, musi byt' od spodne;j
strany vari€a vzdialené minimalne 20 mm, aby bolo
zabezpelené dostatocné vetranie varica.

+ Namontovanie vari¢a nad chladiace zariadenia, umyvacku
riadu, pracku a susicku je nepripustné.

+ Je potrebné zabezpedit', aby sa kvéli riziku vzniku poZiaru
priamo vedla varia alebo pod vari€om nenachadzali ani
neuskladfovali Ziadne nebezpe¢né, horlavé predmety,
pripadne také predmety, kioré sa v dosledku tepla lahko
deformuiju.

Utesnenie varného panela
Pred montazou je potrebné bez medzier ulozit' prilozené
tesnenie varného panela.

* Musi sa zabranit' vniknutiu kvapalin medzi okrajom varného
panela a pracovnou doskou alebo medzi pracovnou doskou a
stenou do elektrickych spotrebicov pripadne zabudovanych
pod nimi.

+ Pri zabudovani varného panela do nerovnej pracovnej dosky,
napr. s keramickym alebo podobnym obkladom (kachli¢ky
atd.) je potrebné odstranit’ tesnenie, prip. sa nachadzajlice na
varnom paneli a vykonat' utesnenie varnej plochy od
pracovnej dosky plastickymi tesniacimi materialmi (tmel).

+ Varny panel v ziadnom pripade neoblepujte silikbnom! V
takomto pripade sa znemozni neskorSia demontaz varného
panela bez jeho zni¢enia.

Vyrez pracovnej dosky
Vyrez pracovnej dosky by sa mal vykonat' podla moznosti
presne, dobrym rovnym pilovym listom alebo hornou frézkou.
Rezné plochy by sa nasledne mali prelakovat’, aby sa do nich
nemohla dostat’ vihkost'.

Vyrez pre varny panel sa vyhotovuje podla obrazkov.
Sklokeramicka varna plocha musi bezpodmienecne dosadat’ v
rovine a licovat’. Prepnutie mdZe viest’ k zlomeniu sklenej dosky.
Skontrolujte bezchybné dosadnutie a poloZenie tesnenia varnej
plochy bez medzier.

Sklokeramicky varny panel sa upeviuje bud svorkami alebo
sty€nicami.
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490 #10
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Svorky 7. <
V<
vl

+ Svorky zatléte v zadanych odstupoch do
vyrezu pracovnej dosky. Z dovodu
vodorovného dorazu nie je potrebné
vySkové zameranie.

+ Dolezité: vodorovny doraz svoriek musi
licovat’ s pracovnou plochou. (zabranenie
nebezpecenstvu zlomenia)

+ Podra obrazku priloZte varnu plochu vlavo
(a), vyrovnajte (b) a zasvorkujte (c).

* Na zaistenie svoriek sa moézu pouzit’
skrutky.

Dolezité:

Sikmé ulozenie alebo prepnutie pri

zabudovani sklokeramického varného

panelu  spoésobuje  nebezpecenstvo
zlomenia!

() Miniméalna vzdialenost’ od susednych stien
(2) Rozmer vyfrézovania

(3) Vonkaij$i rozmer varného panela

(@) Priechodka kabla v zadnej stene

(5 Montazna vyska

Stycnica I .
=

+ Varny panel nasadte a vyrovnajte.

+ Zospodu nasadte styCnice so skrutkami
na pripravené upeviiovacie diery,
vyrovnajte a dotiahnite.

o Skrutky dot'ahujte len ruénym
skrutkovacom; nepouZivajte
akumulatorovy skrutkovac.

+ Dbajte na spravnu polohu styCnice pri
tenkych pracovnych doskach.

Doélezité:

Sikmé ulozenie alebo prepnutie pri

zabudovani sklokeramického varného

panelu  spoésobuje  nebezpecenstvo
zlomenia!

(@ Minimalna vzdialenost’ od susednych stien
(2) Rozmer vyfrézovania

(3) Vonkajsi rozmer varného panela

(@) Priechodka kabla v zadnej stene

(5 Montazna vyska



Navod na montaz

Elektricka pripojka

Elektrické zapojenie smie vykonat’ len autorizovany
odbornik!

Zakonné predpisy a podmienky zapojenia miestneho
rozvodného podniku musia byt' bezpodmiene¢ne dodrzané.
Pri zapéjani pristroja je potrebné poditat’ so zariadenim, ktoré
umozni odpojenie pristroja so Sirkou otvoru kontaktu najmenej
3 mm od siete vo v8etkych podloch. Za vhodné deliace
zariadenie sa povaZuje isti¢ vedenia, poistky a istenia.

Pri zapéajani a opravach odpojte pristroj pomocou jedného z
tychto zariadeni od pradu.

Ochranny vodié musi byt dimenzovany v takej dizke, aby pri
zlyhani odlah¢enia od t'ahu bol namahany t'ahom az po Zilach
napajacieho kabla, ktoré su pod prudom.

Prebytotna dizka kabla sa musi vytiahnut zo zabudovanej
oblasti pod pristrojom.

Dbajte na to, aby existujuce siet'ové napétie bolo zhodné s
napatim na typovom Stitku.

Kompletna ochrana pred dotykom musi byt zaruena
pomocou zabudovania.

Vystraha: Nespravne zapojenie moéze viest’ k zniCeniu
ovladacej elektroniky.

Pripajacie hodnoty
Siet'ové napatie: 220-240V ~, 50/60 Hz
Menovité napétie komponentov: 220-240V

Nie je vybaveny originalnym napajacim vedenim

Pri zapajani sa musi uvolnit’ kryt pripojnej zasuvky na spodnej
Casti pristroja, aby bolo mozné dostat’ sa k pripajacej svorke.
Po zapojeni sa musi kryt zasa upevnit’ a napajacie vedenie sa
musi zaistit’ odfahovacou sponou.

Napajacie vedenie musi zodpovedat’ najmenej typu HO5 RR-F.

Vybaveny originalnym napajacim vedenim

Varny panel je od vyrobcu vybaveny napajacim vedenim
odolnym proti teplote.

Pripojenie na siet' sa vykonava podla schémy pripojenia,
okrem napajacieho vedenia, ktoré je uz vybavené zastrékou.
Ak je sietovy privod tohto pristroja poSkodeny, musi sa
vymenit’ za osobitny siet'ovy privod. Kvoli zamedzeniu vzniku
ohrozeni smie tuto vymenu vykonat’ iba vyrobca alebo jeho
zakaznicky servis.
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Technické udaje

Rozmery varr!ého panelu
vyska/ Sirka/ hibka. ... mm | 55x300x520

Varné zény |
vpredu . . .. ... @dem/kW [16/1,4 T
vzadu........ @cm/kW |16/1,4(2,0) |
e
N

Varny panel celkom .. kW | 3,4 + max. 0,3 (ventilator a filter)

* Vykon pri zapnutom stupni Power

Uvedenie do prevadzky

Po zabudovani panela a po zapojeni napajacieho napatia
(siet'ova pripojka) sa najprv uskutoéni samocinny test ovladania
a zobrazi sa servisna informacia pre zakaznicky servis.

Délezité: Pre pripojenie k sieti nesmu byt na senzorovych
tlacidlach Touch-Control Ziadne predmety!

Povrch varného panela kratko pretrite hubkou a oplachovacou
vodou a nasledne ho vytrite dosucha.
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